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LAUDO TECNICO DE ANALISE DE PLANTAS
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM
ABATEDOURO FRIGORIFICO - BOVINOS E SUINOS

1 - DADOS DO ESTABELECIMENTO

Nome/Razao Social:

CNPJ/CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando
houver):

Endereco:

Distrito/Bairro: Municipio:

CEP: UF:

Complemento:

2 - PLANTAS APRESENTADAS

) Situacao - escala 1:500

) Baixa - escala 1:100

) Fachada - escala 1:50

) Cortes — escala 1:50

) Layout dos equipamentos - escala 1:100

) Hidrossanitaria — escala 1:100

) Fluxos de producio e movimentacao de colaboradores
) Croqui

(
(
(
(
(
(
(
(

Legenda:
IEg— Conforme [ NC - Nao Conforme [ NA - Nao Aplicavel |

3.1,  Escritério/Administracéo.

3.2. Sala do SIM.

3.3.  Sanitarios separados por sexo, sem comunicacao
direta com as areas de manipulacdo e armazenamento
de alimentos e dimensdes suficientes para o numero de
colaboradores.

3.4. Vestidrios separados por sexo, sem comunicacio

3.32. Chuveiro de toalete de suinos (divisao entre area suja
e limpa)

3.33. Area e equipamento de esfola de bovinos.

3.34. Serra de chifres e esterilizador.

3.35. Plataforma de oclusao do reto.

3.36. Area de oclusao do esofago.

3.37. Esterilizador para saca rolha.

3.38. Lavador de cabecas.

3.39. Serra de peito e esterilizador.

3.40. Plataforma de evisceracio.

3.41. Mesa de visceras brancas.

3.42. Mesa de visceras vermelhas.

3.43. Serra de carcaca e esterilizador.

3.44. Plataforma de inspecao.

3.45. DIF.

3.46. Plataforma de toalete.

3.47. Balanca.

3.48. Plataforma de carimbagem.

3.49. Camara de armazenagem de carcacas.

3.50. Sala de visceras vermelhas.

3.51. Sala de carne industrial,

3.52. Bucharia e triparia.

3.53. Camara de resfriamento de visceras brancas.

3.54. Camara de congelamento de visceras brancas.

3.55. Camara de resfriamento de visceras vermelhas.

3.56. Camara de congelamento de visceras vermelhas.

3.57. Area de producao com dimensdes suficientes, pias,
bancadas e esterilizadores.

3.58. Sala de desossa.

3.59. Local para armazenamento de residuos.

3.60. Defumador.

3.61. Area de producio de charque.

3.62. Sala de prensa e embalagem de charque.

3.63. Depdsito de ingredientes com dimensdées suficientes.

3.64. Sala de embalagem primadria.

3.65. Depésito de embalagens e rétulos.

3.66. Area para embalagem secundaria.

3.67. Depésito de embalagens secundarias.

3.68. Area de armazenamento de produtos prontos.

3.69. Camara de armazenamento de produtos prontos
congelados.

3.70. Camara de armazenamento de produtos prontos
resfriados.

3.71. Oculo para expedicéo de produtos.
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direta com as areas de manipulacdo e armazenamento
de alimentos e dimensoes suficientes para o numero de
colaboradores.

3.5. Acesso a agroindustria direto, nac comum a
habitacdao ou outros ambientes.

3.6. Estabelecimento delimitado por alambrado ou muro.

3.7. Presenca de calcada ao redor da agroindustria.

3.8. Existéncia de refeitério adequado ao numero de
colaboradores.

3.9. Presenca de lavanderia.

3.10. Sistema de tratamento de efluentes e dejetos.

3.11. Presenca de caldeira ou fonte de calor com
localizacao adequada.

3.12. Depésito de lenha com cobertura.

3.13. Reservatorio de agua com volume suficiente para
atender a producéo diaria.

3.14. Sistema de tratamento de agua (no caso de captacao
de dgua de superficie ou da chuva).

3.15. Barreira sanitaria com lava botas e pia.

3.16. Rampa de desembarque adequada, com declividade
recomendada.
3.17. Currais/pocilgas em dimensoes suficientes
condizentes com a capacidade de abate apresentada.
3.18. Curral/pocilga de sequestro com dimensoes
adequadas.

3.19. Currais/pocilgas com presenca de bebedouros
adequados a espécie.

3.20. Portoes de entrada e saida de animais projetados de
forma adequada.

3.21. Corredor de matanca adequado de forma que nao
prejudique o bem-estar animal.

3.22. Banheiro de aspersdo com dimensoes adequadas e
com chuveiros sob pressao.

3.23. Seringa projetada adequadamente de forma que nao
prejudique o bem-estar animal.

3.24. Box de insensibilizacdo adequado a espécie animal.

3.25. Equipamento de insensibilizacio adequado a espécie
animal.

3.26. Area de sangria.

3.27. Chuveiro pos sangria de suinos.

3.28. Tanque de escaldagem de suinos.

3.29. Depiladeira mecanizada de suinos.

3.30. Mesa de toalete de suinos pés depilacao.

3.31. Plataforma de chamuscamento de suinos.
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3.72. Area de expedicdo com projecao de cobertura para o
veiculo.

3.73. Sala de higienizacao de utensilios e bandejas.

3.74. Sala apara guarda de utensilios e bandejas
higienizadas.

3.75. Depésito de produtos de limpeza (DML).

4 - OBSERVACOES FINAIS

5 - CONCLUSAO DA ANALISE

O Servigo de Inspecdo Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:

[ ) FAVORAVEL [ ) DESFAVORAVEL

Local, Data.

MEDICO VETERINARIO OFICIAL

Assinatura e carimbo do responsavel SIM
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LAUDO TECNICO DE ANALISE DE PLANTAS
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM
ABATEDOURO FRIGORIFICO - AVES

1 - DADOS DO ESTABELECIMENTO
Nome/Razao Social:

CNPJ/CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando
houver):

Endereco:

Distrito/Bairro: Municipio:

CEP: UF:

Complemento:

( ) Situacao - escala 1:500

( ) Baixa - escala 1:100

( ) Fachada - escala 1:50

( ) Cortes - escala 1:50

( ) Layout dos equipamentos - escala 1:100

( ) Hidrossanitaria — escala 1:100

( ) Fluxos de producgéao e movimentacao de colaboradores
() Croqui

2 - PLANTAS APRESENTADAS

3.38. Oculo para expedicao de produtos.

3.39. Area de expedicao com projecao de cobertura para o
veiculo.

3.40. Sala de higienizacao de utensilios e bandejas.

3.41. Sala apara guarda de utensilios e bandejas
higienizadas.

3.42. Deposito de produtos de limpeza (DML).

4 - OBSERVACOES FINAIS

5 - CONCLUSAO DA ANALISE

O Servico de Inspecdao Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:

() FAVORAVEL ( ) DESFAVORAVEL

Local, Data.

MEDICO VETERINARIO OFICIAL

Assinatura e carimbo do responsavel SIM

Legenda:
!Eg- Conforme [ NC - Nao Conforme [ NA - Nao Aplicavel \
3 - ITENS NC NA
3.1. Escritorio/Administracao.
3.2. Sala do SIM.
3.3. Sanitarios separados por sexo, sem comunicacio

direta com as areas de manipulacao e armazenamento

de alimentos e dimensdes suficientes para o numero de

colaboradores.
3.4. Vestiarios separados por sexo, sem comunicaciao
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direta com as areas de manipulacao e armazenamento
de alimentos e dimensdes suficientes para o nimero de
colaboradores.
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3.5. Acesso a agroindustria direto, nao comum a
habitacao ou outros ambientes.

3.6. Estabelecimento delimitado por alambrado ou muro.

3.7. Presenca de calgada ao redor da agroindustria.

3.8. Existéncia de refeitério adequado ao numero de
colaboradores.

3.9. Presenca de lavanderia.

3.10. Sistema de tratamento de efluentes e dejetos.

3.11. Presenca de caldeira ou fonte de calor com
localizagao adequada.

3.12. Depésito de lenha com cobertura.

3.13. Reservatério de agua com volume suficiente para
atender a producao diaria.

3.14. Sistema de tratamento de agua (no caso de captacao
de agua de superficie ou da chuva).

3.15. Barreira sanitaria com lava botas e pia.

3.16. Plataforma de recep¢io das aves em tamanho
adequado, coberta e ventilada.

3.17. Area de pendura.

3.18. Equipamento de insensibilizacao adequado a espécie.

3.19. Tunel de sangria.

3.20. Tanque de escaldagem.

3.21. Depenadeira automatica.

3.22. Area de evisceracao.

3.23. DIF.

3.24. Tanque de pré-resiriamento de carcacas.

3.25. Tanque de pré-resfriamento de miudos.

3.26. Calha de gotejamento.

3.27. Sessao de cortes.

3.28. Tunel de congelamento.

3.29. Local para armazenamento de residuos.

3.30. Depésito de ingredientes com dimensoes suficientes.

3.31. Sala de embalagem primaria.

3.32. Depésito de embalagens e rétulos.

3.33. Area para embalagem secundaria.

3.34. Depésito de embalagens secundarias.

3.35. Area de armazenamento de produtos prontos.

3.36. Camara de armazenamento de produtos prontos
congelados.

3.37. Camara de armazenamento de produtos prontos
resfriados.
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LAUDO TECNICO DE AHNALISE DE PLANTAS
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM
PESCADO E DERIVADOS

1 - DADOS DO ESTABELECIMENTO

Nome/Razao Social:

CNPJ/CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando
houver):

Endereco:

Distrito/Bairro: Municipio:

CEP: UF:

Complemento:

= PLANTAS APRESENTADAS

) Situacao - escala 1:500

) Baixa - escala 1:100

) Fachada - escala 1:50

) Cortes — escala 1:50

) Layout dos equipamentos - escala 1:100

) Hidrossanitaria — escala 1:100

) Fluxos de producao e movimentacao de colaboradores

|

) Croqui
Legenda:
]_CK- Conforme | NC - Néo Conforme | NA - Nao Aplicével |

3.1. Escritério/Administracao.

3.2. Sala do SIM.

3.3. Sanitarios separados por sexo, sem comunicacao
direta com as areas de manipulacao e armazenamento
de alimentos e dimensoes suficientes para o nimero de
colaboradores.

3.4. Vestiarios separados por sexo, sem comunicacio
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direta com as areas de manipulacao e armazenamento
de alimentos e dimensdes suficientes para o numero de
colaboradores.

3.5. Acesso a agroindustria direto, ndo comum a
habitacdo ou outros ambientes.

3.6. Estabelecimento delimitado por alambrado ou muro.

3.7. Presenca de calcada ao redor da agroindustria.

3.8. Existéncia de refeitério adequado ao nuamero de
colaboradores.

LAUDO TECNICO DE A_NALISE DE PLANTAS
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM
PRODUTOS DAS ABELHAS

1 - DADOS DO ESTABELECIMENTO

3.9. Presenca de lavanderia.

3.10. Sistema de tratamento de efluentes e dejetos.

3.11. Presenca de caldeira ou fonte de calor com
localizacdao adequada.

3.12. Depésito de lenha com cobertura.

3.13. Reservatério de agua com velume suficiente para
atender a producao didria.

3.14. Sistema de tratamento de agua (no caso de captagao
de dgua de superficie ou da chuva).

Nome/Razéao Social:

CNPJ/CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando
houver):

Endereco:

Distrito/Bairro: Municipio:

CEP: UF:

Complemento:

3.15. Barreira sanitaria com lava botas e pia.

3.16. Area de recepcio de pescado.

3.17. Insensibilizador.

3.18. Maquina/silo de gelo.

3.19. Camara de espera.

3.20. Sala de abate/evisceracao.

3.21. Sala de processamento.

3.22. Sala de despolpadeira.

3.23. Local para armazenamento de residuos.

3.24. Deposito de ingredientes com dimensées suficientes.

3.25. Sala de embalagem primaria.

3.26. Depésito de embalagens e rétulos.

3.27. Area para embalagem secundaria.

3.28. Deposito de embalagens secundarias.

3.29. Tunel de congelamento.

3.30. Camara de armazenamento de produtos prontos
congelados.

3.31. Camara de armazenamento de produtos prontos
resfriados.

3.32. Oculo para expedicao de produtos.

3.33. Area de expedicao com projecao de cobertura para o
veiculo.

3.34. Sala de higienizacao de utensilios e bandejas.

3.35. Sala apara guarda de utensilios e bandejas
higienizadas.

2 - PLANTAS APRESENTADAS

( ) Situagao — escala 1:500

( ) Baixa — escala 1:100

( ) Fachada - escala 1:50

( ) Cortes - escala 1:50

( ) Layout dos equipamentos - escala 1:100

( ) Hidrossanitaria — escala 1:100

( ) Fluxos de producio e movimentacao de colaboradores
(

) Croqui
Legenda:
,Eg- Conforme [ NC - Nao Conforme [ NA - Nao Aplicével |
3 - ITENS C NC NA

3.1.  Escritério/Administracao.

3.2. Sala do SIM.

3.3. Sanitarios separados por sexo, sem comunicacao
direta com as areas de manipulacdo e armazenamento
de alimentos e dimensdes suficientes para o numero de
colaboradores.

3.4. Vestiarios separados por sexo, sem comunicacao

3.36. Depdsito de produtos de limpeza (DML).
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4 - OBSERVACOES FINAIS

5 - CONCLUSAO DA ANALISE

O Servigo de Inspecao Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:

( ) FAVORAVEL ( ) DESFAVORAVEL

Local, Data.

MEDICO VETERINARIO OFICIAL

Assinatura e carimbo do responsavel SIM

Pagina 3 de 3
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direta com as areas de manipulacido e armazenamento
de alimentos e dimensoes suficientes para o numero de
colaboradores.

3.5. Acesso a agroindustria direto, nao comum a
habitacdo ou outros ambientes.

3.6. Estabelecimento delimitado por alambrado ou muro.

3.7. Presenca de calgada ao redor da agroindustria.

3.8. Existéncia de refeitorio adequado ao numero de
colaboradores.

3.9. Presenca de lavanderia.

3.10. Sistema de tratamento de efluentes e dejetos.

3.11. Presenca de caldeira ou fonte de calor com localizacao
adequada.

3.12. Depésito de lenha com cobertura.

3.13. Reservatorio de agua com volume suficiente para
atender a producao didria.

3.14. Sistema de tratamento de dgua (no caso de captacao
de dgua de superficie ou da chuva).

3.15. Barreira sanitaria com lava botas e pia.

3.16. Area de recepcdo de matéria-prima (melgueiras ou
baldes de mel)

3.17. Oculo para passagem dos quadros para a area de
producao.

3.18. Area de extracao de mel com dimensdes suficientes,
pia e bancadas.

3.19. Area de beneficiamento.

3.20. Depésito de ingredientes com dimensdes suficientes.

3.21. Sala de embalagem primaria.

3.22, Depdésito de embalagens e rétulos.

3.23. Area para embalagem secundaria.

3.24. Deposito de embalagens secundarias.

3.25. Area de armazenamento de produtos prontos.

3.26. Oculo para expedicio de produtos.

3.27. Area de expedicdo com projecdo de cobertura para o
veiculo.

3.28, Camara fria.

3.29. Sala de higienizacao de utensilios e bandejas.

3.30. Sala para guarda de |utensilios e bandejas
higienizadas.

3.31. Deposito de produtos de limpeza (DML).

4 - OBSERVACOES FINAIS

Pagina 2 de 3
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5 - CONCLUSAO DA ANALISE

O Servico de Inspe¢ao Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:

( ) FAVORAVEL ( ) DESFAVORAVEL

Local, Data.

MEDICO VETERINARIO OFICIAL
Assinatura e carimbo do responsavel SIM

Pagina 3 de 3
ANEXO VII

LAUDO TECNICO DE INSPEGCAO FINAL DE ESTABELECIMENTO
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

1 - DADOS DO ESTABELECIMENTO

Nome/Razao Social:

CNPJ/CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando
houver):

Endereco:

Distrito/Bairro: Municipio:

CEP: UF:

Complemento:

2 - CONSIDERACOES TECNICAS

3 - OBSERVACOES FINAIS

Pagina 1 de 2

4 - CONCLUSAO DA VISTORIA

O Servigo de Inspecao Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:

( ) FAVORAVEL ( ) DESFAVORAVEL

Local, Data.

MEDICO VETERINARIO OFICIAL
Assinatura e carimbo do responsavel SIM

Pagina 2 de 2

ANEXO VI

MEMORIAL DESCRITIVO DE COI?STRUQAO - REFORMA E
AMPLIACAO
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

1 - DADOS DO REQUERENTE

Nome:

RG: ‘ CPF: ‘ Telefone: ‘ E-mail:

2 - DADOS DO ESTABELECIMENTO

Nome/Razao Social:

CNPJ/CPF: Insc. Municipal (quando

Insc. Estadual:
houver):

Classificacao:

Endereco:
Distrito/Bairro: Municipio:
CEP: UF:

Complemento:

3 - CARACTERISTICAS DO ESTABELECIMENTO

Area total do terreno (m32): Area a ser construida (m32):

Area util (m2): Recuo de ruas, avenidas e estradas (m):

Confrontantes e vias de acesso:
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ESTADO DO RIO DE JANEIRO D I A R I /
MUNICIPIO DE PATY DO ALFERES

4 - DESCRICAO DA CONSTRUCA

0 (autoriza 2
nbiental competen ‘molic 3 ros| 4.10 INSTALACAO DE AGUA E ACAO (Inform: s 0s pontos de agua internos e
" mar aind mbutida ou a. Descrever : a capacidade de
amento e abastecime

patio (concreto, asfalt s, ete acao as ex s 5 — i _
alambrado, etc.) 4.11 TEMA DE / O DE AGUAS RESIDUAIS sver como € o

escoamento das dguas 1ais (tipo de tratamento e desti

PE DIREITO (Descr e : ¢ direlto nos di setores, recepcao,
di area de manip : 2pdsitos, banheiros, vestiarios, refeitorios e 4.12 MODELOS DE TOMADAS, ILUMINACAO E FIACAO (Descrever quais os tipos de

demals dreas de ac ).com a natureza do estabelecimento) tomada, se tem ou nao protecio e de - os pontos de iluminagao, qual o tipo de
prot as lampadas instaladas ¢ [ sobre a fiacdo, se sio embutidos ou em dutos
externos)

> 0 material utilizac

diferente
banheiros, ves

acordo com a natureza do estabelecimento)

5. OBSERVACOES

Pagina 2 de 5 5.1 ANEXAR PLANTAS
Situacao Na escala de 1/500
Pagina 4 de 5

4.5 FORROS (Descrever o material utiliza c s diferentes setores: recepgio,
xpedica de manipulacio, 1s frigor . C iros, ve s, refeitorios e
demais areas de acordo com a nature .

Baixa Na escala de 1/100 (com layout dos equipamentos)

Fachada Na escala de 1/50

Cortes Na escala de 1/50

No caso de agroindistria de peqnenu porte as plantas poderdo ser substituidas por
croquis com layout dos equip

4.6 PORTAS, JANELAS, B/ S E EXAUSTORES (Informar as dimensdes. o material Local, data.
utilizado e a localizaciao nas depe: cias stabelecimentao)

Representante legal do estabelecimento

UADRIAS, BATENTES E MARCOS (Informar as dimensdes e os materiais utilizados)

S E ROD! \[l (D ) € ateri i E ade em rel
e calhas, be 0 & E El £ E : calhas. Informar nmmnﬂ
s rodapés (deve possuir cante

4.9 PAREDES (Informar o material utilizado e a altura da impermeabiliza das paredes
internas nos diferentes setores do estabelecimento e sobre a pintura utilizada nas paredes
externas)

Pagina 3de 5
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ANEXO IX

PARECER DE REFORMA E AMPLIACAO

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM ANEXO X

MODELO

1 - DADOS DO ESTABELECIMENTO
Nome/Razao Social:

CNPJ/CPF: ‘ Insc. Estadual: ‘ Insc. Municipal (quando
houver):
Endereco:
Servigo de inspegdo municipal
Distrito/Bairro: Municipio:
Registro N°_ /

CEP: UF:

DE ACORDO COM O QUE DETERMINA A LEI MUNICIPAL N° REGULAMENTADA PELO

DECRETO N°, , FICA REGISTRADO NO SERVIGO DE INSPECAO MUNICIPAL- SIM, ©
Complemento: EMP! To

SEDIADO, MUNICIPIO. . ESTADO, , INSCRITO NO
CNP) INSCRIGAO ESTADUAL, COM NOME
FANTASIA, CLASSIFICADO COMO, com

2 - CONSIDERAGOES TECNICAS VALIDADE DE 5 ANOS.

PREFEITO DE

COORDENADOR (A) DO SERVICO
DE INSPEGAO MUNICIPAL

3 - OBSERVACOES FINAIS

ANEXO XI

PARECER DE TRANSFEREN(_JIA DE ESTABELECIMENTO
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

1 - DADOS DO ESTABELECIMENTO

Pagina 1 de 2

Nome/Razao Social:

4 - CONCLUSAO DA ANALISE
CNPJ/CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando

O Servico de Inspecdao Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer: houver):

) - Endereco:
( ) FAVORAVEL ( ) DESFAVORAVEL
Distrito/Bairro: Municipio:
CEP: UF.
Complemento:
Local, Data.

2 - CONSIDERACOES TECNICAS

MEDICO VETERINARIO OFICIAL
Assinatura e carimbo do responsavel SIM

3 - OBSERVACOES FINAIS

Pagina 1 de 2
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4 - CONCLUSAO DA ANALISE

O Servigo de Inspecdo Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:

[ ) FAVORAVEL ( ) DESFAVORAVEL

Local, Data.

MEDICO VETERINARIO OFICIAL
Assinatura e carimbo do responsavel SIM

Pégina 2 de 2

ANEXO XII

TERMO DE CANCELAMENTO DE REGISTRO DE
ESTABELECIMENTO
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

RESOLUGAO N2 07, 26 DE FEVEREIRO DE 2024

Estabelece os procedimentos de
avaliagdo dos registros de produtos
enviados ao Servico de Inspegdo

Municipal - SIM, das empresas
registradas, definindo a metodologia a
ser utilizada.

RESOLVE:

Art. 12 Todos os produtos entregues ao comércio devem estar identificados por
meio de rétulos aprovados ou registrados no SIM de Paty do Alferes - RJ, quer quando
destinados ao consumo, quer quando se destinam a outros estabelecimentos que os
vdo beneficiar.

Art. 22 A fungdo principal do registro de produtos e do controle de rétulos
registrados é esclarecer sobre o processo de fabricagdo do produto, bem como sua
avaliagdo, aprovagdo e controle da logomarca do SIM.

Pardgrafo Unico. Entende-se como registro de produtos a aprovagdo dos
memoriais descritivos de fabricagdo dos produtos e seus respectivos rétulos.

Art. 32 Todos os produtos que a empresa pretende fabricar devem ser
registrados através de memoriais descritivos de fabricacdo e rotulagem (ANEXO 1)
juntamente com o croqui do rétulo em cores e com as indicagdes das dimensdes do
rétulo e do carimbo de inspegdo, devendo ser entregues ao Servigo de Inspegdo
Municipal — SIM em 02 vias.

Art. 42 Além de outras exigéncias previstas nesta Resolugdo, em normas
complementares e em legislagdo especifica, os rétulos devem conter, de forma clara e
legivel a seguinte frase: “Produto Registrado no SIM de Paty do Alferes”, sob n2
000/111”, onde o primeiro nimero se refere ao ndmero de registro do produto e o
segundo numero se refere ao numero de registro do estabelecimento no SIM — de
Paty do Alferes.

Art. 52 Os rotulos dos produtos registrados no SIM — de Paty do Alferes devem
ser identificados com a denominagdo do municipio de Paty do Alferes, endereco,
nimero de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ), logomarca
oficial do Municipio de Paty do Alferes e a expressdo “PATY DO ALFERES - RJ” com
tamanho de fonte ndo superior a maior usada na logomarca do Servigo de Inspegdo e
posicionada logo abaixo desta logomarca.

§ 12 Os rétulos dos produtos devem conter a data de cadastro do municipio de
Patv do Alferes publico junto ao Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento e
o coaigo de barras do produto, na forma que estabelece esse 6rgdo.

Art. 62 O Médico Veterinario responsavel deve fazer a avaliacdo conforme a
legislagdo pertinente especificada através do checklist de rotulagem (ANEXO lI),
considerando os RTIQ especificos, e dard o parecer final quanto ao registro do
produto.

§ 12 Depois de avaliados e aprovados as cdpias serdo distribuidas uma na sede
do SIM e a outra na empresa. Todas as copias devem estar assinadas e rubricadas
pelos representantes da empresa ao entregar no servigo, o SIM fara sua avaliagdo e
também devera assinar e rubricar todas as paginas.

§ 22 Apds aprovados, os produtos recebem um Laudo Técnico com aprovagdo e
autorizagdo para impressdo dos rétulos (ANEXO 1ll), o qual devera ser atualizado
sempre que um novo produto for registrado ou alterado.

Art. 72 Para aprovacgdo de produto ndo regulamentado nos empreendimentos
registrados no SIM, deverd ser encaminhado o memorial descritivo de fabricagdo e
rotulagem, juntamente com o laudo de andlise microbioldgica, que atesta a inocuidade
e analise fisico-quimica estabelecendo o padrdo que devera ser mantido.

Art. 82 Para aprovacdo de produto ndo regulamentado nos empreendimentos
registrados no SIM e que possuam selo SISBI, a documentagdo serd encaminhada para
avaliagdo do Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal — DIPOA do
Ministério da Agricultura e Pecuaria — MAPA.

Art. 92 Os memoriais devem ser atualizados sempre que houver alteragdo de
processo de fabricacdo, alteragdo de croqui de rétulo, registro e/ou adigdo de rétulos.

Art. 10 O controle de estoque de rétulos e embalagens deve ser realizado pelas
empresas, as quais devem preencher mensalmente planilha de controle de rotulagem,

ficando disponivel para a verificagdo do SIM quando solicitado.

Art. 11 O Servigo de Inspegdo efetua o controle dos rétulos aprovados através
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da verificagdo in loco na empresa, onde deverd avaliar se os rétulos em uso sdo

o "I‘ipo de embalagem: | Peso liquido/volume: |
idénticos aos aprovados no SIM.

§ 12 Em caso de constatagdo de ndo conformidades, o fiscal deve lavrar RNC. 5 - COMPOSICAO DO PRODUTO (em ordem decrescente,

matéria-prima/ingredientes /aditivos)

§ 22 Dependendo da ndo conformidade encontrada, outras agdes podem ser MATERIA-PRIMA kgoul [ %

tomadas a juizo do SIM. E recomendado que sejam adicionadas as quantidades referentes a uma batelada de
produgio para maior precisio das informagbes.
Art. 12 O registro de produto podera ser cancelado a pedido do proprietario ou Inceri;zpenas o pome dos |ngredienies =0 qis i Hativo ulilzado e velores mumérico+

o percentual de cada ingrediente é calculade automaticamente pela tabela.

responsavel legal do estabelecimento ou ainda quando houver descumprimento do

disposto na legislagdo e se fard por meio da emissdo do Termo de Cancelamento de Nacaso de acktivos ou, mx de produio, descraver » mix e fodes os ngredi sndes qun

Produto (ANEXO IV). o compoem, exemplo:
preparado de polpa de morango (polpa de morango, agucar, agua, estabilizante pectina

citrica, conservador sorbato de potissioe aroma natural de morango).

Art. 13 Esta Resolugdo entrard em vigor na data de sua publicagdo.

Para os aditivos comercializados na forma de mistura pré-elaborada (mix), deve-se descrever
a concentragio (o percentual) deste no mix, por exemplo:

NOME FANTASIA (sal refinado - 90%, nitrito de sodio - 4% e nitrato de sodio 6%).

PATY DO ALFERES, 26 de FEVEREIRO de 2024. APAGAR TODAS AS LINHAS ANTES DE PREENCHER A TABELA.
TOTAL 00 0,0

6 - PROCESSO DE FABRICACAO (descrever detalhadam

fal io do produto - recepcio da matéria-prima, sistema de em :m, até a expedicio do

produto final)

EURICO PINHEIRO BERNARDES NETO
Neste campo devem ser descritas todas as informagdes do processo de fabricacdo desde a origem
da matéria-prima até o término do processo de produgio.

Devem ser citados o tempo e temperatura de processamento, equipamentos utilizados, ordem de

adicao dos ingredientes, etapas de producio, etc.

Exemplos:

Para produtos lacteos, descrever:

Anexo I . Obtengéo do leite, forma de colheita na propriedade rural, andlises e processos realizados;

. O processamento do leite, incluindo a clarificacdo, desnate, pasteurizacdo. e outros

MEMORIAL DESCRITIVO DE PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL
SERVIGCO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

possiveis processos;

. Processos _especificos para fabricacdo dos produtos como coagulacio, fermentacdo,
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maturacio entre outros, sempre citando equipamentos, tempo x temperaturas, ingredientes e

todas as demais informacées relevantes ao processo.

RG: ‘ CPF: | Telefone: | E-mail: Para produtos carneos, descrever:
. Desde a origem da carne (estabelecimentos com SIM, SIE ou SIF);
D. S DO ESTABELECIMEN' . A recepcao e as condigées de armazenamento da matéria-prima informando o local,
Nome/Raz:io Social: temperatura de armazenamento;
Insc. Municipal (quando . Local e condicdes de processamento (descongelamento, desossa, moagem ou qualquer outra

CNPJ/CPF: ‘ Insc. Estadual:

houver): etapa de industrializacio) informando todos os equipamentos, temperatura das dependéncias

Classificacao: [sala de desossa, manipulacio, sala de salga. estufas etc.), no caso de cozimento deve informar o

binémio tempo x temperatura e ponto de determinagido do final do processo e todas as demais
Endere(;o‘ informacoées relevantes ao processo.

Para produtos de abelhas, ovos e derivados, descrever:
Distrito/Bairro: Municipio: _

. Descrever de forma semelhante aos exemplos acima, desde a origem da matéria-prima

(forma de colheita e transporte), recepcao e etapas de processamento, incluindo as

CEP: UF: dependéncias e equipamentos, até o término do processamento, embalagem ou envase.
Complemento: Para pescados descrever:

. Descrever de forma semelhante aos exemplos acima, desde a origem da matéria-prima

(pesca extrativista ou aquicultura), recepcao (vivo, fresco, resfriado ou congelado) e etapas
de processamento (abate, lavagem, evisceracdo, remocdo da pele, filetagem, posteamento,
glazeamento etc.), incluindo as dependéncias e equipamentos, a temperatura das
dependéncias e dos produtos ao longo das etapas de processamento, até o término do
processamento, embalagem.

3 - SOL

AC
( ) Registro de produto

( ) Alteracao de processo de fabricagao/composigao do produto

( ) Alteracao de croqui de rétulo

7 - TRANSPORTE DO PRODUTO (tipo de veiculo, modo de acondicionamento,

temperatura)

Nome do produto:

Numero do rétulo: Marca:

Validade: Forma de conservacao:
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ideclarados como tal na lista de ingredientes, acompanhadol
fimediatamente de uma lista entre parénteses de seus|
lcomponentes?

(Obs.: Este item nao se aplica para os ingredientes compostos
lestabelecidos em Regulamento Técnico especifico e quel
representem menos que 25% do produto acabado (excecao)
Ipara aditivos que exercem func¢io tecnolégica no produto
[final).

3.5 O produto carneo que contém agua em sua composicao)
traz este componente na lista de ingredientes?

Obs.: Sempre que a quantidade de agua adicionada for]
superior a 3%, o percentual de dgua adicionado ao produto|
ideve ser informado, adicionalmente, no painel principal dal
rotulagem.

4 - INFORMACOES METROLOGICAS C NC NA
4.1 O contendo liquido € declarado no painel principal, em
lcor contrastante com a do fundo e de forma que possal
transmitir ao consumidor uma facil, fiel e satisfatérial
linformacao sobre a quantidade comercializada.

4.2 O produto sera vendido como pré-medido:

Representante legal do estabelecimento . Se sim:

O conteudo liquido estd no painel principal do rétulo,
lexpresso em caracteres contrastantes e visiveis? A unidade de
imedida, bem como seus simbolos estao conforme a Portarial
INMETRO N° 157/2002)?

8 - CONCLUSAQ (Para uso do de In , Municipal - SIM) . Se ndo:

IO produto informa o peso da embalagem?

ALISES FiSICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS REALIZADAS

islacac cia (quando houver) e frequéncia)

Local, data.

O Servico de Inspecao Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:

" < 4.3 No caso de queijos e requeijoes que nao conseguem ter
() FAVORAVEL () DESFAVORAVEL suas quantidades padronizadas ou sofram alteracio de peso,
impossibilitando a indicacao de peso liquido apresentam al
linscricao “deve ser pesado em presenca do consumidor”
[precedida da expressao “peso da embalagem” e da indicagao
Ido peso da embalagem.

Local, data. 5 - IDENTIFICACAO DA ORIGEM

5.1 Nome do produtor ou Razao Social.

[5.2 Categoria do estabelecimento conforme legislacao do SIM.
MEDICO VETERINARIO OFICIAL 5.3 Endereco completo do estabelecimento, pais de origem e
[municipio.

5.4 CNPJ, ou CPF (caso previsto na legislacao).

Assinatura e carimbo do responsavel SIM

5.5 Indicacao de procedéncia: Industria brasileira.
6 - LOTE, VALIDADE E CONSERVACAO

6.1 Dispoe e /ou informa o local e forma para apresentacao
da data de fabricacéo, lote e data de validade.

Pagina 4 de 4
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Anexo Il |6.2 Apresenta uma das seguintes expressées: “consumir]
jantes de...”, “valido até...”, “val:...”, “validade...”, “vence...”,
CHECKLIST DE ROTULAGEM “vencimento...”, "vto:...", “venc:...”.
SERVICO DE ]NSPEQAO MUNICIPAL - SIM |6.3 Caso exija condicoes especiais para sua conservacao €

lapresentada uma legenda com caracteres legiveis, indicando
las precaucdes necessarias para manter suas caracteristicas

1 - DADOS DO ESTABELECIMENTO . "
normais, com as temperaturas maximas e minimas para a

Nome/Razéo Soctal: iconservacao do alimento e o tempo garantido de sua
durabilidade nessas condicées.

CNPJ/CEF: ‘ Insc. Estadual: L“SC' Municipal (quando 6.4 Conservacao e validade do produto apés a aberta al

. _ ojiver); embalagem, quando for o caso.
Classificagao: 7 - DADOS DE REGISTRO DO PRODUTO
End - 17.1 O carimbo do SIM esta conforme os modelos previstos na
HGCEEO: legislacao.

Distrito/Bairro: Municipio: ?’;:_gunumero de registro do estabelecimento no carimbo esta

CEP: UF- 7.3 Frase indicativa e numero do registro do rétulo/produto
no SIM.

Complemento: 8 - INFORMACAO NUTRICIONAL
8.1 Apresenta a informacdo nutricional de acordo com os|

modelos permitidos.

- [8.2 Apresenta porcao e medida caseira.
2 - DENOMINACAO DE VENDA (NOME DO PRODUTO) 8.3 Utiliza Informacao Nutricional Complementar de formal

2.1 Denominacao de venda de acordo com o Regulamento| orreta, seguindo os critérios estabelecidos
écnico de Identidade e Qualidade do produto, RIISPOA ou
ODEX. 9.1 Existe a indicacdo da presenca ou auséncia de gliten por|

Ez Denominac¢ido de venda estd no painel principal, em) meio de uma das expressoes: “CONTEM GLUTEN" ou “NAO|
aracteres destacados, uniformes em corpo e cor, sem| ICONTEM GLUTEN" escritos de forma uniforme em corpo e
tercalacio de desenhos e outros dizeres. lcor, sem intercalacao de dizeres ou desenhos, letras em caixa

2.3 O tamanho da letra utilizada esta proporcional ad lalta e em negrito.

tamanho utilizado para a indicacdo da marca comercial ou .2  Apresenta instrucdes de preparo e uso do produto

logotipo, caso existam. (quando necessario).

2.4 Indicacao do uso de aroma na denominacao de vendas, [9.3 Nao utiliza vocabulos, sinais, denominacoes, simbolos,

conforme o caso. lemblemas, ilustracdes ou outras representacdes graficas que|

3 - LISTA DE INGREDIENTES C NC NA [possam tornar as informacoes falsas, incorretas, insuficientes,

3.1 A lista de ingredientes estd em ordem decrescente de| lou que possam induzir o consumidor a equivoco.

quantidade, precedida da expressiao ‘ingredientes:” ouj .4 Nao atribui efeitos ou propriedades que nao possuam ou

“ingr.:"? lgén possam ser demonstradas.

[8.2 Os aditivos estao declarados apos os ingredientes? |9.5 Nao destaca a presenca ou auséncia de componentes que
.3 A funcao principal do aditivo, o nome completo ou| sejam intrinsecos ou préprios de produtos de origem animall
umero INS esta declarado na lista de ingredientes? de igual natureza. (Exceto se estiver previsto em Regulamento|
bs.: Os aromas podem ser declarados como aromas oy [Técnico especifico).
omatizantes. .6 Nao indica que o alimento possui propriedades

[3.4 Os ingredientes compostos contidos no alimento estao| E‘ledicinais ou terapéuticas?
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[0.7 Nao aconselha seu consumo como estimulante, para
melhorar a saude, para prevenir doencas ou com acao|
lcurativa.

[9.8 Na rotulagem do mel, do mel de abelhas sem ferrao e dos|
derivados dos produtos das abelhas deve constar 4
ladverténcia “Este produto nao deve ser consumido porf
criancas menores de um ano de idade.”, em caracteres|
idestacados, nitidos e de facil leitura.

[9.9 Para os ovos originados de racas de galinhas que
[produzam ovos de cores variadas, poderao ser acondicionados|
ma mesma embalagem, sem necessidade da indicacao da cor,
desde que haja explicacio ao consumidor sobre a raca,
latendendo ao estabelecido em norma especifica.

10 - OBSERVACOES FINAIS

Local, Data.

MEDICO VETERINARIO OFICIAL

Assinatura e carimbo do responsavel SIM
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Anexo Il

LAUDO TECNICO DE ANALISE DE ROTULO
SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL - SIM

1 - DADOS DO REQUERENTE

Nome:

RG: ‘ CPF:

Telefone: ‘ E-mail:

2 - DADOS DA ATIVIDADE

Nome/Razao Social:

CNPJ/CPF: Insc. Estadual: Insc. Municipal (quando
houver):

Classificacao:

Endereco:

Distrito/Bairro: Municipio:

CEP: UF:

Complemento:

3 - IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Nome do produto:

Numero do rétulo: Marca:

Validade: Forma de conservacao:
Tipo de embalagem: Peso liquido/volume:

4 - CONSIDERACOES TECNICAS

Pagina 1 de 2

5 — OBSERVACOES FINAIS

6 - CONCLUSAO

O Servico de Inspegao Municipal de Produtos de Origem animal, emite parecer:

( ) APROVADO () INDEFERIDO

7 - AUTORIZACAO PARA IMPRESSAO DE ROTULOS

O Servico de Inspecao Municipal . diante de suas
competéncias legais ( ) autoriza/ ( ) ndo autoriza, a impressao de rétulos
conforme as especificagbes do produto
descrito acima, conforme a solicitacao do
. CPF/CNPJ

estabelecimento

* O estabelecimento deve apresentar esta autorizacao a grafica para poder solicitar a
impressao.

Local, Data

MEDICO VETERINARIO OFICIAL

Assinatura e carimbo do responsavel SIM
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Anexo IV

TERMO DE CANCELAMENTO DE REGISTRO DE PRODUTO
SERVIGO DE INSPECAO MUNICIPAL- SIM

Ao(s) dias(s) do més de de , 0(a) responsavel pelo Servico de
inspegdo Municipal executado pelo Municipio, abaixo nominado(a) e assinado de

acordo com o Decreto de vem CANCELAR O REGISTRO DO PRODUTO
, registrado sob o nimero , produzido
pelo estabelecimento , CNPJ , registrado

no SIM sob o nimero , localizado na
, No municipio de ,

Devido a

Coordenador do Servigo de Inspegdo Municipal
Assinatura e carimbo do responsavel do SIM

Ao responsavel:

Estabelecimento:
Nome:
Assinatura:

CPF:

Ciente em:
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