ESTADO DO RIO DEJANEIRO
MUNICIPIODEPATYDOALFERES

Ano XIX n® 1833 de 01 de abril de 2014

ORGAO INFORMATIVO CRIADO PELA LEI MUNICIPAL N° 292 DE 18/04/1995 - DISTRIBUICAO GRATUITA

REGISTRO DE PRECOS (D. O. 1833 de 01/04/2014)

Chefe do Poder Executivo acolhe na integra o parecer da Consultoria Juridica e
ratifica o Registro de Precos na forma do Art.15, 11, da L ei 8666/93 e Decreto
Municipal n°. 3776/2013

Empresa: CLAUDIO E. M. DA SILVA ME

Processo: 2404/2014 — Fundo Municipal de Turismo

Objeto: Sonorizagdo para evento Botequim do Osorio

Valor: R$ 2.100,00

Fundamentagéo: Art.15, 11, da Lei 8666/93 e Decreto Municipal n°. 3776/2013

6° TERMO ADITIVO AO CONTRATO N.° 027/2008

O Municipio de Paty do Alferes, torna publico que assinou Sexto
Termo Aditivo de prazo e reajuste ao Contrato n.° 027/2008,
celebrado com Julio Avelino Oliveira de Moura, referente a Locagao
do Imdvel situado a Rua “A”, n° 180, Mato Grosso Paty do Alferes —
RJ, aditivando o prazo de 12 meses a partir do dia 19 de margo de
2014.

Paty do Alferes, 18 de margo de 2014.

Rachid Elmor
Prefeito Municipal

ATA DE REGISTRO DE PRECOS

PREGAQ PRESENCIAL 016/2014 - SS

Aos trinta e um dias do més de marco do ano de dois mil e quatorze, o MUNICIPO DE
PATY DO ALFERES, com sede a Rua Sebastido de Lacerda, n.° 35 — Centro - Paty do
Alferes/RJ, neste ato representado pelo Prefeito Municipal Sr. Rachid Elmor, brasileiro,
solteiro, produtor rural, residente e domiciliado a Estrada Castelo Branco, n.° 701 —
Arcozelo - Paty do Alferes/RJ, portador da C.l. n.° 06641093-7 IFP/RJ e inscrito no
CPF(MF) sob o n.° 804.706.027-91, nos termos que dispde o art. 15 da Lei Federal
8.666/93 e do Decreto Municipal n° 3776/2013 e a empresa vencedora SALUSMED LTDA,
neste ato representada pelo seu representante legal Paulo Cesar Goulart Salustiano,
classificada no Pregdo Presencial n° 016/2014, processo n° 972/2014, resolvem registrar
os precos dos servicos no Sistema de Registro de Pregos, implantado pelo processo
licitatério citado, conforme homologado pelo Prefeito Municipal em 28/03/2014,
observadas as condi¢des enunciadas nas clausulas que seguem:

1 - OBJETO

1.1 - A presente Ata tem por objetvo a OPERACAO DOS EQUIPAMENTOS DE
ULTRASSONOGRAFIA DE PROPRIEDADE DA PREFEITURA MUNICIPAL DE PATY DO
ALFERES, para realizacdo de exames em pacientes do SUS, pelo SISTEMA REGISTRO DE
PRECOS, de acordo com a solicitagdo da Secretaria De Salde as especificagdes constantes
no Termo de Referéncia.

1.2 - A presente licitacdo correrd por conta da dotacdo or¢camentéria do exercicio 2014 e
sera informado no momento formalizagdo da contratagdo, caso ocorra no exercicio
subsequente, na dotacdo orcamentaria prevista para atendimento desta finalidade.

2. DA PRESTAGAO DOS SERVICOS

2.1 - — A cada necessidade de aquisicdo, a Secretaria de Salde providenciard a expedi¢do
da correspondente solicitacdo e notificando a empresa para proceder a retirada do
empenho.

2.2 - Os 02 (dois) aparelhos de ultra-sonografia que serdo utilizados na execugdo dos
servigos encontram-se instalados respectivamente (01) um na Maternidade Alba Monteiro
Bernardes - 1° Distrito e (01) um no Posto de Salude de Avelar.

2.3 - Os servigos constantes do objeto consistem em realizar os exames com emisséo de
laudo. O dnus relativo a emissdo do laudo é todo da CONTRATADA, sendo que todos 0s
custos decorrentes da execucdo dos servicos em questdo, como operador e
deslocamentos, também seré@o de responsabilidade da CONTRATADA.

2.4 — O Servigo sera regido pelas normas estabelecidas pela Secretaria De Salde, a qual
ficara submetido a CONTRATADA.

2.5 - Havendo entendimento entre CONTRATANTE e CONTRATADA os exames poderdo
ser realizados aos sabados.

2.6 - A empresa somente devera cotar os servigos caso haja disponibilidade de executa-lo.
N&o serd tolerado em hip6tese nenhum atraso/falta de execugao dos servigos licitados.

2.7 - O recebimento dos servigos ficard condicionado a observancia das normas contidas
no art. 40, inciso XVI, c/c o art. 73 inciso I, “a” e “b”, da Lei 8.666/93 e alteracdes, sendo
que a conferéncia e o recebimento ficaréo sob as responsabilidades de Gestor designado.

2.8 — A contratacdo em questdo ndo ird gerar, em hipétese alguma, qualquer vinculo
empregaticio entre os funcionarios e/ou prepostos da CONTRATADA e a
CONTRATANTE.

2.9 — Qualquer acidente e danos que sofrerem os prepostos da CONTRATADA na
execucdo dos servicos, a respectiva reparagdo, seja a qual titulo for, é de responsabilidade
da CONTRATADA.

2.10 - Fica vedada a subcontratacdo/sublocacdo dos servigos em questdo, em qualquer
hipétese.

2.11 - Os servigos prestados pela empresa vencedora estardo sujeito a ndo aceitagdo pela
Secretaria requisitante, a quem cabera direito de recusa, caso 0 mesmo ndo esteja de
acordo com o especificado.

2.12 — O recebimento dos servigos ficara condicionado a observancia das normas contidas
no art. 40, inciso XVI, c/c o art. 73 inciso I, “a” e “b”, da Lei 8.666/93 e altera¢des, sendo
que a conferéncia e o recebimento ficardo sob as responsabilidades de Gestor designado.

3 - VIGENCIA

3.1 - A presente Ata entrard em vigor na data da sua assinatura, pelo periodo de 12
(doze) meses, sendo sua eficacia condicionada a publicagdo no Boletim Oficial do
Municipio de Paty do Alferes, bem como disponivel no site oficial do Municipio de Paty do
Alferes (WWW.patydoalferes.rj.gov.br) .

4 - DA VINCULAGCAO

4.1 - O disposto na presente Ata devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo
com as condigdes avencadas no edital do Pregdo Presencial 016/2014, Processo n°
972/2014, observadas as disposi¢Ges nas Leis Federais n.© 8.666/93 e 10.520/02 e suas
alteragdes posteriores, Decreto Municipal n.°© 2.348/06 e Decreto Municipal 3776/13 e
alteragdes posteriores.

5 - DA OBRIGAGAO DE MANTER A HABILITAGAO EXIGIDAS NA LICITAGAO

5.1. As condi¢des de habilitacao e qualificagdo exigidas no edital do Preg&o Presencial n°
016/2014 para Registro de Precos deverdo ser mantidas durante toda a vigéncia da
presente Ata, pela empresa classificada, ficando facultado a Prefeitura Municipal de Paty
do Alferes, a qualquer momento, exigir a apresentacdo de parte ou totalidade dos
documentos apresentados quando daquelas fases;

6 - DO PAGAMENTO

6.1 - Os pagamentos devidos serdo efetuados de acordo com as normas estabelecidas
pela Secretaria Municipal de Fazenda, uma vez obedecidas as formalidades legais
pertinentes, mediante CREDITO EM CONTA CORRENTE, devendo o mesmo fornecer
dados como: nome e ndmero do banco, nome e nimero da agéncia e nimero da conta
corrente.

6.2 — Ndo havendo nenhum bloqueio por descumprimento de exigéncias, os créditos em
conta corrente serdo efetuados no prazo maximo de 30 (Trinta) dias, depois de efetivada
a entrega do material, contra a apresentacdo da competente Nota Fiscal, na Secretaria
Municipal De Saude.

6.2.1 — Para cumprimento do acima exposto, a CONTRATADA devera emitir nota
fiscal a cada servico prestado.

6.3- Quanto a eventual antecipacdo de pagamento, quando for o caso, dara direito a
CONTRATANTE um desconto “pro rata die”, de 0,033% (trinta e trés milésimos por
cento), incidente sobre o valor a ser pago, fato este que s6 podera ocorrer em caso de
excecdo, devidamente fundamentado, ouvido obrigatoriamente a Consultoria Juridica do
CONTRATANTE.
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6.4 — Ocorrendo atraso no pagamento das obrigacdes e desde que este atraso decorra de
culpa da CONTRATANTE, o valor devido serd de 0,033%(trinta e trés milésimos por
cento), por dia de atraso, a titulo de compensagéo financeira.

6.5 — O Pagamento do acréscimo a que se refere o item anterior sera efetivado mediante
autorizacgéo expressa do Prefeito Municipal, em processo préprio, que se iniciard com o
requerimento da CONTRATADA dirigido a Secretaria requisitante.

7 - DA REVISAO DOS PREGOS:

7.1 - O preco registrado podera ser revisto em decorréncia de eventual redugédo daqueles
praticados no mercado, ou de fato que eleve o custo dos servicos ou bens registrados,
cabendo ao 6rgdo gerenciador da Ata promover as necessarias negociacdes junto aos
fornecedores.

7.2 - Quando o preco inicialmente registrado, por motivo superveniente, tornar-se
superior ao prego praticado no mercado o 6rgdo gerenciador devera:

a) convocar o fornecedor visando a negociacdo para reducdo de pregos e sua
adequacdo ao praticado pelo mercado;

b) frustrada a negociagéo, o fornecedor seré liberado do compromisso assumido; e

¢) convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociagéo.

7.3 -Quando o preco de mercado tornar-se superior aos pregos registrados e o
fornecedor, mediante requerimento devidamente comprovado, ndo puder cumprir o
compromisso, o 6rgdo gerenciador podera:

a) liberar o fornecedor do compromisso assumido, sem aplicagdo da penalidade,
confirmando a veracidade dos motivos e comprovantes apresentados, e se a comunicagao
ocorrer antes do pedido de fornecimento; e

b) convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociagéo.

7.4 -N&o havendo éxito nas negociacdes, o 6rgdo gerenciador deverda proceder a
revogacdo da Ata de Registro de Pregos, adotando as medidas cabiveis para obtencgéo da

contratacdo mais vantajosa.

7.5 - A Ata de Registro de Pregos podera sofrer alteragdes, obedecidas as disposicdes
contidas no art. 65 da Lei n? 8.666, de 1993.

8 - DA REVOGAGAO DA ATA DE REGISTRO DE PREGOS

8.1 - A ata de registro de precos poderd ser revogada pela Administracéo,
automaticamente:

a) por decurso de prazo de vigéncia;

b) quando n&o restarem prestadores dos servicos registrados.

a) Pelo Municipio Prefeitura, quando caracterizado o interesse publico.
9 - OBRIGAGOES GERAIS DO FORNECEDOR

9.1 - Manter, durante a vigéncia da ARP, todas as condi¢cbes de regularidades fiscais
exigidas no edital de licitacdo respectivo.

9.2 - Executar fielmente o objeto desta Ata, comunicando, imediatamente, ao
representante legal do 6rgéo gerenciador ou signatario qualquer fato impeditivo de seu
cumprimento.

9.3 - Responder as notificacdes no prazo estabelecido.

9.4 - N&o assumir obrigacdes que comprometam ou prejudiquem a capacidade de
fornecimento ao 6rgédo gerenciador e aos 6rgéos parceiros.

9.5 - A contratada, além do fornecimento da mao-de-obra, dos equipamentos e
materiais necessarios para a perfeita execugdo dos servicos, obriga-se a:

9.5.1 - Responsabilizar-se integralmente pelos servi¢os contratados, nos termos
da legislacdo vigente;

952 -
previdenciarios,
exigéncia legal;

Responsabilizar-se,
fiscais e

também, pelos encargos trabalhistas,
comerciais, resultantes da execucdo do servi¢o, conforme

9.5.3 - Assumir inteira responsabilidade pela efetiva entrega do objeto licitado e
efetua-lo de acordo com as especificagdes constantes da proposta e/ou instrucdes deste
Edital e seus Anexos;

9.5.4 - Corrigir e/ou re-executar 0s servicos e substituir os materiais nao
aprovados pela Secretaria, caso 0os mesmos ndo atendam as especificagdes constantes
deste Termo de Referéncia;

9.5.5 - Cumprir as medidas de seguranca, conforme legislacdo em vigor;
9.5.6- Submeter a aprovacdo da CONTRATANTE toda e qualquer alteracéo

ocorrida nas especificagdes, em face de imposi¢des técnicas ou de cunho administrativo
e legal.
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9.5.7- Sujeitar-se a fiscalizagdo da CONTRATANTE, prestando todos
esclarecimentos solicitados e atendendo as reclamagdes procedentes, caso ocorram.

0s

9.5.8 - Assumir o 6nus decorrente de todas as despesas, tributos, contribuicdes,
fretes, seguros e demais encargos inerentes a prestacdo dos servicos objeto desta
contratagao.

9.5.9 - Utilizar, na execucdo dos servigos, pessoal de comprovada capacidade
técnica, de bom comportamento, podendo ser exigida pela CONTRATANTE a substitui¢do
de qualquer elemento, cuja capacidade ou comportamento seja julgado, pelo ¢rgéo,
impréprio ao desempenho dos servigos contratados.

10 - DO CANCELAMENTO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS
10.1 - O fornecedor tera seu registro cancelado quando:

a. Descumprir as condigdes da Ata de Registro de Precos;

b. N&o retirar a respectiva nota de empenho ou instrumento equivalente, no prazo
estabelecido pela Administracéo, sem justificativa aceitavel;

c. Né&o aceitar reduzir o seu prego registrado, na hipétese de este se tornar superior
aqueles praticados no mercado; e

d. Tiver presentes razdes de interesse publico.

10.2 - O cancelamento da Ata de Registro de Precos, nas hipdteses previstas, fica
assegurado o contraditério defesa, sera formalizado por despacho da autoridade
competente do 6rgao gerenciador.

10.3 - O fornecedor podera solicitar o cancelamento do seu registro de preco na
ocorréncia de fato superveniente que venha comprometer a perfeita execucdo contratual,
decorrentes de caso fortuito ou de for¢a maior devidamente comprovado.

11 - DAS PENALIDADES EM CASO DE INADIMPLEMENTO:

11.1 - As penalidades, caso sejam necessarias, serdo aplicadas de acordo com os artigos
80, 86 e 87 da Lei Federal n. ° 8.666/93; mediante procedimento administrativo previsto

no Decreto Municipal n°3395/11.

11.2 - A Licitante que deixar de cumprir 0o compromisso assumido sofrerd multa
equivalente a 20% (vinte por cento) do valor do contrato, independentemente da
aplicacdo das demais penalidades previstas na Lei Federal n. © 8.666/93 e suas
alteracdes, assim como podera ser suspensa de licitagdes futuras nesta Prefeitura.

11.3 - A Licitante ficard sujeita a multa diaria de 0,5% (zero virgula cinco por cento),
incidente sobre o valor total da licitagdo, por possivel atraso/falta da prestacdo dos
Servigos.

11.4 - A licitante que, convocada dentro do prazo de validade da sua proposta, ndo
assinar a Ata e/ou contrato, deixar de entregar a documentacdo exigida para a
contratagcdo, apresentar documentacdo falsa exigida para o certame, ensejar o
retardamento da execu¢do do seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar
na execucdo do contrato, comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude fiscal,
poderd, nos termos do art. 7° da Lei Federal n® 10.520/02, ser impedida de licitar e
contratar com a Administracdo Publica pelo prazo de até 5 (cinco) anos, sem prejuizo da
aplicacdo das demais cominages legais, tudo proporcionalmente ao grau de
culpabilidade da conduta apenada.

12 - DAS DISPOSIGCOES GERAIS

12.1 - A existéncia de pregos registrados ndo obriga a Administracdo a firmar as
contratagdes que deles poderdo advir, facultando-se a realizacdo de licitagido especifica
para a aquisi¢do pretendida, sendo assegurado ao beneficiario do registro a preferéncia de
fornecimento em igualdade de condiges.

12.2 - A Ata de Registro de Pregos, durante sua vigéncia, podera ser utilizada por
qualquer 6rgdo ou entidade da Administragdo que ndo tenha participado do certame
licitatério, mediante prévia consulta ao 6rgdo gerenciador, desde que devidamente
comprovada a vantagem.

12.3 - Cabera ao fornecedor beneficiario da Ata de Registro de Precos, observadas as
condicbes nela estabelecidas, optar pela aceitagdo ou ndo do fornecimento,
independentemente dos quantitativos registrados em Ata, desde que este nédo prejudique
as obrigagdes anteriormente assumidas.

12.4 - Fica reservada a Administracdo a possibilidade de solicitar os servigos da presente
apo6s da assinatura da Ata de Registro de Pregos, visando atender suas necessidades.

12.5 - A cada fornecimento, o 6rgdo participante da ARP providenciard a expedicdo da
correspondente Solicitacdo de empenho e notificando a empresa para proceder a retirada
do mesmo.

12.6 - Os 6rgdos ou entidades interessados na utilizagdo da Ata de Registro de deverdo
encaminhar solicitagdo prévia ao drgdo gerenciador/Secretaria Municipal de Administracéo.

12.7 - Quando destinados a outro 6rgdo ou entidade aderente, a entrega ocorrerd no
endereco que por este for indicado.

12.8 - Fica eleito o Foro da Comarca de Paty do Alferes para nele serem dirimidas as
davidas oriundas do presente contrato, com renlncia de qualquer outro, por mais
privilegiado que seja.

12.9 — A divulgacdo da Ata de Registro de Precos serd no Diario Oficial do
Municipio e no portal da internet www.patydoalferes.rj.gov.br.

12.10 - Integram esta Ata o Relatério de Itens ganhos por fornecedor.

E assim, por acharem justos e compromissados, as partes assinam a presente Ata em 02
(duas) vias de igual teor e forma, abaixo nomeadas para que o mesmo produza seus
juridicos e legais efeitos.

Paty do Aferes, 31 de margo de 2014,

Representante Legal da Prefeitura Municipal de Paty do Alferes

RACHID ELMOR
Prefeito Municipal
Empresa vencedora:
SALUSMED LTDA
Paulo Cesar Goulart Salustiano

PREGAO 016/2014

DATA DA LICITAGAO: 01/01/2014
N° DA COMPRA: 0244/2014
PROCESSO N° 000/00000972/2014
DATA: 29/01/2014
N° DA REQUISIGAO: 0130/2014
N° do Registro: 0013/2014

PREFEITURA MUNICIPAL DE PATY DO ALFERES
PREFEITURA MUNICIPAL DE PATY DO ALFERES
DIVISAO DE LICITAGAO E CONTRATOS
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Sistema de Licitagao v-1.35

RELAGAO DA CONCLUSAO DOS ITENS GANHOS POR FORNECEDOR
SALUSMED LTDA

Marca/Modelo  Medida ~ Qtde Prego Prego Total

1. 0405.002.0003.013 - SERVICO DE OPERADOR DE SE
EQUIPAMENTOS P/EXAME - Servigo de operador e/ou empresa
para realizagdo de exames de ultrassonografia em equipamentos de

i da PMPA, i na ALBA
MONTEIRO BERNARDES- PATY.( APARELHO KONTRON-
CONSORCIO).As despesas com digitador para emiss&o dos
resultados dos exames, ficara a cargo da contratada ; OBS: Os
laudos deverdo ser confeccionados e emitidos no Sistema de laudos
e captura de imagens, Ultrasys, instalados nos microcomputadores
existentes nas salas de ultrassonografias.O treinamento e o suporte
técnico, para utilizagao do sistema de laudos acima referido sera
ministrado pela Divisao de Informatica da SMS de Paty do Alferes.

. 0405.002.0003.014 - SERVICO DE OPERADOR DE SE
EQUIPAMENTOS P/EXAME - Servigo de operador e/ou empresa
para realizagdo de exames de ultrassonografia em equipamentos de
propriedades da PMPA, instalados no POSTO DE SAUDE DE
AVELAR. ( APARELHO SHIMADZU). As despesas com digitador
para emiss&o dos resultados dos exames, ficara a cargo da
contratada ; OBS: Os laudos deverdo ser confeccionados e emitidos
no Sistema de laudos e captura de imagens, Ultrasys, instalados nos

i itadores exi nas salas de ias.O
treinamento e o suporte técnico, para utilizagéo do sistema de laudos.
acima referido sera ministrado pela Divisdo de Informéatica da SMS de
Paty do Alferes.

6000 58,000 348.000,00

N

1200 58,000 69.600,00

417.600,00
417.600,00

Total por Grupo:
Total por Fornecedor:

Total Geral: 417.600,00

Versao: 1.35 Pagina 1 de 1

CONTRATO N.°028/2014

O Municipio de Paty do Alferes, torna publico que assinou Contrato
n.° 028/2014, celebrado com a empresa LIGA DESPORTIVA DE
BARRA DO PIRAI, tendo como objeto Servigos de Arbitragem para
atender aos eventos desportivos do Municipio de Paty do Alferes-RJ,
no periodo de 28 de marco a 31 de dezembro de 2014, no valor de
R$ 51.991,00 (cinqiienta e um mil novecentos e noventa e um reais).

Paty do Alferes, 27 de margo de 2014.

RACHID ELMOR
Prefeito Municipal

CONTRATO N.°008/2014

O Municipio de Paty do Alferes, torna publico que assinou Contrato
n.° 008/2014, celebrado com SUELI DE OLIVEIRA RODRIGUES,
tendo como objeto aquisi¢do de Géneros Alimenticios da Agricultura
familiar para alimentagdo escolar, no valor total de R11.286,90 (Onze
mil, duzentos e oitenta e seis reais e noventa centavos), sendo o
prazo do fornecimento até o término da quantidade adquirida ou até
31 de dezembro de 2014.

Paty do Alferes, 05 de fevereiro de 2014.

RACHID ELMOR
Prefeito Municipal

REPUBLICADO POR INCORRECAO NO D.O N° 1820 DE 13/03/14
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CONTRATO N.°027/2014

O Municipio de Paty do Alferes, torna pdblico que assinou Contrato
n. 027/2014, celebrado com a empresa José Luiz Barcellos
08246221701, para Show Artistico com o Grupo Pretensdo, no evento
Botequim do Osorio na Estacdo Ferrovidria no Municipio de Paty do
Alferes, no dia 29/03/2014, no valor total de R$ 9.000,00 (nove mil
reais).

Paty do Alferes, 26 de marco de 2014.

RACHID ELMOR
Prefeito Municipal

DECRETO N.°4.017 DE 01 DE ABRIL DE 2014.
O PREFEITO MUNICIPAL DE PATY
DO ALFERES, NO USO DE SUAS

ATRIBUICOES LEGAIS QUE LHE CONFERE A
LEIN°2.013 DE 31 DE DEZEMBRO DE 2013.

DECRETA:

Art. 1° - Fica autorizada a abertura de Crédito Adicional Suplementar no orgamento vigente na importancia de
R$ 140.500,00 (Cento e quarenta mil e quinhentos reais).

FONTE = 010 R$133.500,00 (Royalties)
FONTE = 015 R$ 7.000,00 (Royalties)

SECRETARIA DE OBRAS E SERVICOS PUBLICOS

PROGRAMA DE TRABALHO:
20.26.00.15.451.4022.2111 — Manutencéo de Infra Estrutura de Logradouros PUblicos
ELEMENTO DA DESPESA:

[4.4.90.51.010 - Obras e Instalagdes [R$  133.500,00 |
FUNDO MUNICIPAL DE TURISMO

PROGRAMA DE TRABALHO

20.28.00.23.695.4019.2068 — Realizacdo de Outros Eventos e Festas Comemorativas

ELEMENTO DE DESPESA:

[3.3.90.32.015 — Material de Distribuicdo Gratuita [R$ 7.000,00 |

Art. 2° - O recurso para atender a presentes suplementacéo é oriundo da anulagdo parcial do Programa de Trabalho,
conforme inciso 111, do artigo 43, da Lei n® 4.320, de 17/03/64.

SECRETARIA DE OBRAS E SERVICOS PUBLICOS

PROGRAMA DE TRABALHO:
20.26.00.15.451.4022.2111 — Manutencéo de Infra Estrutura de Logradouros PUblicos
ELEMENTO DA DESPESA:

[3.3.90.39.010 — Outros Servigos de Terceiros — Pessoa Juridica [R$  133.500,00 |
FUNDO MUNICIPAL DE TURISMO

PROGRAMA DE TRABALHO

20.28.00.23.695.4019.2068 — Realizacao de Outros Eventos e Festas Comemorativas

ELEMENTO DE DESPESA:

[3.3.90.39.015 — Outros Servigos de Terceiros — Pessoa Juridica, [R$ 7.000,00 |

Art. 5° - Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacgéo, revogadas as disposicées em contrario.

Paty do Alferes, 01 de abril de 2014.

RACHID ELMOR
Prefeito Municipal

DECRETO MUNICIPAL N.°4.018 DE 01 DE ABRIL DE 2014

DISPOE SOBRE O REGULAMENTO DA INSPEGCAO
INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL DO MUNICIPIO DE PATY DO
ALFERES - RJ, NA FORMA DA LEI MUNICIPAL N.° 1.549
DE 23 DE DEZEMBRO DE 2008.

TITULOI

DAS DISPOSIGOES PRELIMINARES

Art. 1°. O presente Regulamento, de acordo com a Lei Federal n°® 1283, de 18 de dezembro de
1950 e o Decreto Federal n® 30691, de 29 de marco de 1952 alterado pelo Decreto Federal n°
1255, de 25 de maio de 1962 e conforme dispde a Lei Federal n° 7889, de 23 de novembro de
1989, estabelece as normas que regulam, no Municipio de Paty do Alferes, a Inspecdo e
Reinspecdo Sanitéria e Industrial dos Produtos de Origem Animal na forma da Lei Municipal n°
1549, de 23 de dezembro de 2008.

Art. 2°. A Inspegdo Sanitaria e Industrial de produtos de origem animal, sera exercida pela
Secretaria Municipal de Agricultura, Pecuaria e Desenvolvimento Rural, através do Servico de
Inspecdo Municipal - SIM e abrange:

| —o registro, a classificagdo e as condi¢des basicas de funcionamento dos estabelecimentos
referidos no artigo 4° da Lei Municipal n° 1549/2008;

Il - a captagdo, canalizacdo, dep6sito, tratamento e distribuicdo da 4gua de abastecimento, bem
como a captagao, distribuicdo e escoamento de &guas residuais;

111 - a higiene geral dos estabelecimentos registrados;

1V - 0s exames “ante" e "post-mortem™ dos animais de acougue;

V - as etapas e processos de recebimento, elaboracdo, manipulagdo, acondicionamento,
conservagdo, transporte e depésito de todos os produtos de origem animal e suas matérias-
primas, adicionadas ou ndo de vegetais;

VI - o registro dos produtos de origem animal, seus derivados e subprodutos;

VII - a classificagdo,a embalagem e rotulagem de produtos e subprodutos, de acordo com os
tipos e padrdes previstos no Regulamento, Normas Federais, Estaduais e férmulas aprovadas;

Art. 3°. Os servidores responsaveis pela inspecdo, portardo Carteira de ldentidade Funcional
fornecida pela Secretaria Municipal de Agricultura, Pecudria e Desenvolvimento Rural
contendo a sigla SIM- PATY DO ALFERES, nome, fotografia, cargo, matricula, data de
expedicao e validade.

Paragrafo Unico - E obrigatdria a prévia apresentagio de Identidade Funcional sempre que o
servidor estiver desempenhando suas atividades profissionais.

TITULOII
DO REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS INDUSTRIAIS E ENTREPOSTOS

Art. 4°, Estdo sujeitos a registro os seguintes estabelecimentos:

| - matadouros de bovinos, matadouros de suinos, matadouros de aves e coelhos, matadouros de
caprinos e ovinos e demais espécies devidamente aprovadas para o abate, fabricas de conservas,
charqueadas, fabricas de gordurosos, entrepostos de carnes e derivados, fabricas de produtos de
origem animal ndo comestiveis;

11 - postos de leite e derivados, fabricas de laticinios, usinas de leite, usina de beneficiamento de
leite de cabra;

111 - entrepostos de pescado e fabricas de conservas de pescado;

1V - entrepostos de ovos e fabricas de conservas de ovos;

V — apiérios e entrepostos de mel e cera de abelha.

Parégrafo Unico - A critério do SIM, a concessio do registro definitivo para os
estabelecimentos descritos neste artigo pode ser precedida de concesséo de registro provisorio,
por um prazo ndo superior a 12 meses, no qual serdo avaliadas as condigBes de funcionamento
do estabelecimento.

Art. 5°. O registro serd requerido a Secretaria Municipal de Agricultura, Pecudria e
Desenvolvimento Rural, apds abertura de processo administrativo no protocolo geral da
Prefeitura Municipal de Paty do Alferes com os seguintes documentos:

| - requerimento dirigido ao Secretario Municipal de Agricultura, Pecuaria e Desenvolvimento
Rural, solicitando o Registro e Inspecdo pelo SIM - Servigo de Inspegdo Municipal;

11 - planta baixa com cortes e fachadas da construgdo, em escala ou proporcéo adequada, com a
denominacdo de todas as areas e instalagBes presentes e localizagdo de aparelhagens,
acompanhada do memorial descritivo;

111 - relagéo descritiva do maquinario e fluxograma de produgdo com especificagdo volumétrica;
1V — fotocopia do registro no CNPJ ou CPF, quando for o caso;

V — fotocdpia do alvara de funcionamento expedido pela Secretaria Municipal de Fazenda;

VI - contrato com Responsavel Técnico;

VIl — amostra dos rétulos a serem utilizados nos produtos.

Art. 6°. Qualquer ampliagdo, remodelacéo ou construgdo nos estabelecimentos registrados, tanto
de suas dependéncias quanto instalagdes, s6 podem ser feitas apds aprovagao prévia dos projetos
pelo SIM.

Art. 7°. Nos estabelecimentos de produtos de origem animal destinados & alimentacéo humana é
considerada imprescindivel, para efeito de registro, a apresentacéo prévia de boletim oficial de
exame de 4gua de consumo do estabelecimento, que deve se enquadrar nos padrdes
microbioldgicos e fisico-quimicos estabelecidos pelo Ministério da Satde.

Art. 8°. Satisfeitas as exigéncias fixadas nos artigos 5° e 7° deste Decreto o responsavel pelo
SIM autorizara a expedi¢do do "TITULO DE REGISTRO" ou "TITULO DE REGISTRO
PROVISORIO".

Parégrafo Unico - Na hipétese de expedicdo de "TITULO DE REGISTRO PROVISORIO" o
documento devera conter a data limite de sua validade.

Art. 9°. O estabelecimento que interromper seu funcionamento por periodo superior a 12 (doze)
meses, s6 podera reiniciar suas atividades mediante inspecéo prévia de todas suas dependéncias,
instalagdes e equipamentos.

Art. 10°. O estabelecimento registrado s6 podera funcionar ap6s ser vendido ou arrendado com a
competente transferéncia de responsabilidade do registro junto ao SIM.

Art. 11. Tratando-se de estabelecimentos pertencentes a mesma firma, é respeitada, para cada
um, a classificacdo que lhe couber, sendo necessarios registros separados no SIM, de acordo
com os produtos produzidos e com os enderecos de localizagéo.

TITULO 1l
DO FUNCIONAMENTO E DA CLASSIFICAGAO DOS ESTABELECIMENTOS
Art. 12. O funcionamento dos estabelecimentos agro-industriais e entrepostos somente seré
permitido mediante atendimento das seguintes condi¢@es bésicas e comuns:

| - Localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de odores indesejaveis, de qualquer
natureza;
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Il - Ser instalado, de preferéncia, em centro de terreno, devidamente cercado, afastado dos
limites das vias publicas no minimo 5 (cinco) metros, e dispor da &rea de circulagdo interna
pavimentada que permita a livre movimentacdo dos veiculos de transporte, exce¢do para as
empresas ja instaladas e que ndo disponham de afastamento em relacéo as vias publicas, as
quais poderdo funcionar, desde que as operacOes de recepcdo e expedicdo se apresentem
interiorizadas, hipoteses em que as areas limitrofes com as vias publicas deverdo ser ocupadas
por dependéncias que permitam a instalacdo de vitrais fixos e/ou janelas dotadas de telas de
protecéo contra insetos, ou a construcdo de paredes desprovidas de aberturas para o exterior,
com as areas de ventilagdo e iluminacdo voltadas para os patios internos ou entradas laterais
existentes;

111 - Dispor de luz natural e artificial, bem como de ventilacdo e exaustdo suficientes, em todas
as dependéncias, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnolégica cabiveis, de modo a evitar-
se que os raios solares prejudiquem a natureza do trabalho dessas dependéncias;

IV - Possuir piso de material impermedvel, resistente a abrasdo e a corrosdo, ligeiramente
inclinado, construido de modo a facilitar o escoamento e a coleta das aguas residuais, bem como
permitir sua limpeza e higienizagéo;

V - Ter paredes lisas, impermeabilizadas com material de cor clara, de facil lavagem e
higienizacéo, numa altura de, pelo menos, 2 (dois) metros, com angulos e cantos arredondados;
VI - Possuir nas dependéncias de elaboracéo de produtos comestiveis forro de material
resistente a umidade e a vapores, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnoldgica cabiveis,
construido de modo a evitar o acimulo de sujeira e contaminagdo, de féacil limpeza e
higienizagéo, proporcionando perfeita vedacdo a entrada de poeira, insetos, passaros e outras
pragas;

VII - Possuir telas milimétricas a prova de insetos em todas as janelas;

VIII - Dispor de dependéncias e instalagdes minimas, respeitadas as finalidades a que se
destinam, para recebimento, industrializagdo, embalagem, depésito e expedicdo de produtos
comestiveis, sempre isoladas por meio de paredes totais das areas destinadas ao preparo de
produtos néo comestiveis;

IX - Dispor, quando necessario, de dependéncias para refeitorio, administracdo e depésitos
diversos, separados, preferentemente do corpo industrial;

X - Dispor de mesas de aco inoxidavel para os trabalhos de manipulacéo e preparo de matérias-
primas e produtos comestiveis, montadas em estrutura de material adequado, construidas de
forma a permitir facil e perfeita higienizagéo;

X1 - Dispor de tanques, caixas, bandejas e quaisquer outros recipientes de material
impermeével, de superficie lisa e de facil lavagem e higienizacéo;

X1l - Dispor da rede de abastecimento publico de agua para atender, suficientemente, as
necessidades do trabalho industrial e as dependéncias sanitarias e, quando for o caso de
captacdo propria, de instalagdes para tratamento de 4gua;

X111 - Dispor de &gua fria abundante e, quando necessario, de equipamento gerador de vapor e
instalagBes de &gua quente, em todas as dependéncias de manipulacéo e preparo, ndo s6 de
produtos, como de subprodutos ndo comestiveis, com capacidade suficiente para a demanda do
estabelecimento;

XIV - Dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias, com dispositivo adequado, que evite
o refluxo de odores e a entrada de roedores e outros animais, ligada a tubos coletores, e estes, ao
sistema geral de escoamento, dotada de canalizagdo e de instalacOes para retencéo de gorduras,
residuos e corpos flutuantes, bem como de dispositivo para depuragdo artificial, com
desaguadouro final em curso de &gua caudaloso e perene ou em fossa séptica; XV — Dispor,
conforme legislagdo especifica, de vestiarios e instalacdes sanitarias adequadamente instaladas,
de dimensdes e em nimero proporcional ao pessoal, com acesso indireto as dependéncias
industriais, quando localizadas em seu corpo;

XVI — Dispor, nos locais de acesso as dependéncias de manipulagdo de produtos comestiveis,
de bloqueio sanitario (lavatérios para higienizacdo das méos e botas, lavador de avental dos
operarios e dispositivos para detergentes e sanitizantes);

XVII - Possuir instalagdes de refrigeracdo, com camaras frigorificas e ante-camaras, em nimero
e area suficiente, segundo a capacidade e a finalidade do estabelecimento;

XVIII - Dispor de secdo de expedicdo (plataforma de embarque), quando for o caso, que sera
destinada a circulagdo dos produtos das camaras frigorificas para o veiculo transportador
podendo ser dispensada, quando a localizagdo da antecAmara permitir o acesso direto ao
transporte; deve ser totalmente isolada do meio ambiente através de paredes, dispondo somente
de aberturas (portas ou 6culos) nos pontos de acostamento dos veiculos transportadores, bem
como entrada (portal) de acesso a segdo para o pessoal que ai trabalha; protegéo (cobertura) para
os veiculos transportadores, na area de acostamento;

XIX - O transporte deve ser compativel com a natureza dos produtos, de modo a preservar
sempre suas condi¢des tecnolégicas e higiénico-sanitarias, os veiculos deverdo possuir
carrocerias construidas de material adequado, apar do isolamento apropriado e revestimento
interno de material ndo oxidavel, impermeéavel, de féacil higienizacdo e que permitam a
temperatura adequada de transporte e distribuicdo do produto;

XX - Dispor de equipamento necessario e adequado aos trabalhos, obedecidos os principios da
técnica industrial e facilidade de higienizagao para produtos comestiveis e ndo comestiveis;

XXI - Dispor de depésitos adequados, separados e exclusivos, para ingredientes, embalagens,
continentes, materiais ou produtos de limpeza; XXII - O estabelecimento que ndo
possuir equipamento de aproveitamento e preparo de subprodutos ndo comestiveis devera dar
destino a estes rejeitos de forma néo causadora de poluicdo ambiental.

CAPITULO |

DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 13. Os estabelecimentos de carnes e derivados sdo classificados em:
| - matadouro de bovinos;

11 - matadouro de suinos;

111 — matadouro de bovinos e suinos;

IV - matadouro de aves e coelhos;

V - matadouro de caprinos e ovinos;

VI - fabrica de conservas;

VI - fabrica de produtos gordurosos;

VIII - fabrica de produtos derivados ndo comestiveis;
I1X - entrepostos de carnes e derivados;

X - charqueadas.

§ 1° - Entende-se por "matadouro” o estabelecimento industrial, dotado de instalagdes completas
e equipamentos adequados para o abate dos animais de agougue, elaboragdo, preparo e
conservagdo das carcagas, devendo possuir instalagdes de frio adequadas. § 2° - Entende-se por
“fabrica de conservas" o estabelecimento que industrializa a carne das varias espécies de
agougue, sem sala de matanga anexa, e que em qualquer dos casos seja dotada de instalacdes de
frio adequadas, sendo facultativa a aparelhagem para o preparo de subprodutos néo comestiveis.
§ 3° - Entende-se por “fabrica de produtos gordurosos” o estabelecimento destinado
exclusivamente ao preparo de gorduras, excluida a manteiga, adicionadas ou ndo de matérias-
primas de origem vegetal.

§ 4° - Entende-se por “fabrica de produtos derivados ndo comestiveis” o estabelecimento que
manipula matérias-primas e residuos de animais de varias procedéncias, para o preparo
exclusivo de produtos utilizados na alimentag&o nédo humana.

§ 5° - Entende-se por "entreposto de carnes e derivados" o estabelecimento destinado ao
recebimento, guarda, manipulagéo, conservacéo, acondicionamento, e distribuicdo de carnes
resfriadas ou congeladas das diversas espécies de agougue e outros produtos animais. § 6° -
Entende-se por “charqueada"” o estabelecimento que produza charque, dispondo
obrigatoriamente de instalagbes proprias para o aproveitamento integral e perfeito de todas as
matérias-primas.

Art. 14. Considera-se "carne de agcougue" as massas musculares maturadas e demais tecidos que
as acompanham, incluindo ou nédo a base dssea correspondente e que procede dos animais
abatidos sob inspegéo veterinéria. § 1° - Quando destinada a elaboragéo de conservas em geral,
por “carne” (matéria-prima) devem-se entender as massas musculares despojadas de gordura
aponeuroses vasos, ganglios, tenddes e 0ssos.

§ 2° - Consideram-se "mildos" os 6rgdos e visceras dos animais de agougue, usados na
alimentagdo humana, além dos pés, méos e cauda.

Art. 15. O animal abatido, formado por massas musculares e 0ssos, desprovido de cabeca,
mocotés, cauda, couro, 6rgdos e visceras toracicas e abdominais, tecnicamente preparado,
constitui a “carcaca".

§ 1° - Nos suinos, para efeito de reinspe¢do, desde que venham acompanhadas dos respectivos
certificados de inspecéo, as carcagas podem ou ndo incluir o couro cabeca e pés.

§ 2° - A "carcaga" dividida ao longo da coluna vertebral da origem as "meias-carcacas" que,
subdivididas por um corte entre duas costelas, ddo origem aos "quartos" anteriores ou dianteiros
e posteriores ou traseiros.

Art. 16. A simples designagdo “"produto”, “subproduto” "mercadoria” ou “géneros” significa,
para efeito do presente Regulamento, que se trata de "produto de origem animal”.

Art. 17. Os estabelecimentos de carnes e derivados de bovinos, bubalinos, eqtiideos, ovinos,
caprinos e suinos devem satisfazer as seguintes condicdes, a critério do Servico de Inspegéo
Municipal — SIM:

| - Dispor de suficiente “pé direito” nas salas de matanca, de modo a permitir a instalagdo dos
equipamentos, principalmente da trilhagem aérea, numa altura adequada a manipulagao
higiénica de carcagas e demais matérias primas, recomendando-se as dimensdes minimas de:
sala de matanga de bovinos e eqliideos — 7 m (sete metros); sala de matanca de suinos, ovinos e
caprinos — 5m (cinco metros) para estabelecimentos a serem construidos; naqueles ja
construidos podera ser tolerada uma diminuicdo de até 1m (um metro), desde que ndo
prejudique as operacdes tecnoldgicas e sanitarias de abate;

11 - Dispor de currais e/ou pocilgas e seus anexos (plataforma elevada, banheiro de asperséo,
rampa de acesso) convenientemente pavimentados e providos de bebedouros;

Il - Dispor, no caso de estabelecimento de abate, de meios que possibilitem a lavagem e
desinfecgdo dos veiculos utilizados no transporte de animais;

IV - Dispor de local para efetuar a insensibilizagdo dos animais, obedecendo a peculiaridade de
cada espécie e as normas de abate humanitario vigentes;

V - Dispor, de acordo com a classificagdo dos estabelecimentos, de dependéncias de matanca
suficientemente amplas para permitir o normal desenvolvimento das respectivas operacdes, com
dispositivos que evitem o contato das carcagas com 0 piso ou entre si, bem como o contato
manual direto dos operarios durante a movimentagéo das mesmas;

VI - Dispor de éarea destinada a sangria acompanhada de canaleta de vomito (ruminantes),
obedecendo a peculiaridade de cada espécie;

VII - Dispor de local para a operagéo de serragem de chifres, podendo ser efetuada logo apés a
sangria e anteriormente ao inicio dos procedimentos da esfola;

VIII - Dispor de sistema aéreo de esfola;

I1X - Dispor de local préprio para manuseio e processamento tecnolégico de couros nas diversas
espécies que utilizam o método de esfola (coureamento) dos animais, obedecendo a
peculiaridade de cada espécie, desde que ndo prejudique as operagdes tecnoldgicas e sanitarias
de abate;

X - Dispor, nos estabelecimentos de abate, de areas distintas para a realizagdo das diversas fases
do processamento das carcagas de cada espécie durante o abate, contemplando entre outros: a
escaldagem por imerséo ou tinel de vapor; depilagem; atividades de pré-evisceragdo (incluindo
a oclusdo do reto) e evisceracdo, utilizando-se de mesas fixas ou rolantes, dependendo da
capacidade e a finalidade do estabelecimento; inspegao das carcacas e visceras e 0s anexos do
abate, bem como chuveiros ao final da area suja e final da linha de abate anteriormente ao
resfriamento das carcagas, necessarios ao bom andamento das operagBes tecnoldgicas e
higiénico-sanitarias de abate;

X1 - Dispor, nos estabelecimentos de abate, de se¢Bes distintas para: triparia, bucharia, middos,
cabecas, pés, rabo e orelhas proporcionais a capacidade e de acordo com a finalidade do
estabelecimento;

XI1I - Dispor, de acordo com a classificagdo do estabelecimento, de secéo de aproveitamento de
subprodutos ndo comestiveis;

XIII - Dispor, de acordo com a classificagdo do estabelecimento, de instalacdes adequadas de
frio;

X1V - Dispor, de acordo com a classificacdo do estabelecimento, de dependéncias tecnicamente
necesséarias para industrializagdo de produtos carneos, proporcionais a capacidade do
estabelecimento;

XV - Dispor de equipamento completo e adequado, tais como, plataformas, mesas, carros,

caixas, estrados, pias, esterilizadores e outros, utilizados em quaisquer das fases do abate,




PATY DO ALFERES
ANO XIX N° 1833
de 01 de abril de 2014

OFIGIAL

ESTADO DO RIODE JANEIRO
MUNICIPIO DEPATYDOALFERES

recebimento e industrializagdo da matéria prima e do preparo de produtos, em nimero
suficiente, e construidos com material que permita facil e perfeita higienizacéo;

XVI - Possuir dependéncias especificas para higienizagdo de carretilhas e/ou balancins, carros,
gaiolas, bandejas e outros, de acordo com a finalidade do estabelecimento;

XVII - Dispor de equipamento gerador de vapor e/ou agua quente com capacidade suficiente
para as necessidades do estabelecimento, bem como sua distribuicdo em todas as dependéncias
de abate, manipulagéo e industrializacéo.

Art. 18. Os estabelecimentos de carnes e derivados de aves e coelhos, caprinos e suinos devem
satisfazer as seguintes condigdes, a critério do Servico de Inspegdo Municipal - SIM.

| - Sala de matanca de aves e coelhos — recomendado pé-direito de 4 (quatro) metros para
estabelecimentos a serem construidos; naqueles ja construidos poderd ser tolerada uma
diminuicéo de até 1 (um) metro, desde que néo prejudique as operagdes tecnolégicas e sanitarias
de abate;

Il - Dispor de plataforma coberta para recep¢do dos animais, protegida dos ventos
predominantes e da incidéncia direta dos raios solares;

111 - Dispor de mecanismos que permitam realizar as diversas operagdes tecnolégicas com os
animais suspensos pelos pés ou cabegas;

IV - A insensibilizacdo de aves deve ser preferentemente por eletronarcose sob imersédo em
liquido, cujo equipamento deve dispor de registros de voltagem e amperagem e esta sera
proporcional a espécie, tamanho e peso das aves, considerando-se ainda a extensdo a ser
percorrida sob imerséo;

V - A sangria seréa realizada em instalagdo propria e exclusiva, denominada "area de sangria"”,
totalmente impermeabilizada em suas paredes e teto. O sangue devera ser recolhido em calha
prépria, de material inoxidavel ou alvenaria, totalmente impermeabilizada com cimento liso,
denominada “calha de sangria”, ndo sendo permitido o langamento em efluentes sem tratamento
prévio. Deverd, ainda, estar separada fisicamente da recepcdo das aves e, preferentemente,
possuir acesso independente de operarios;

VI - A escaldagem e depenagem deverdo ser realizadas em instalagdes proprias e/ou comuns as
duas atividades, completamente separadas através de paredes, das demais areas operacionais. Na
saida da area de escaldagem e depenagem, as carcacas deverdoser lavadas em chuveiros de
aspersdo dotados de 4gua sob adequada pressdo, com jatos orientados no sentido de que toda a
carcaca seja lavada, inclusive o0s pés;

VII - No caso de abate de coelhos, devera dispor de sala destinada a esfola e dependéncia para
depdsito de peles;

VI1II - Os trabalhos de evisceracdo deverdo ser executados em instalagdo prdpria, isolada através
de paredes da area de escaldagem e depenagem, compreendendo desde a operagdo de corte da
pele do pescogo, até o toalete final das carcagas, inclusive sua lavagem. Nessa secdo, além das
carcacgas, poderdo ser também manipulados os mitdos (moela, coragdo e figado) e efetuadas as
fases de pré-resfriamento, gotejamento, classificacdo e embalagem primaria, desde que a area
permita a perfeita acomodacdo dos equipamentos e ndo haja prejuizo higiénico para cada
operagdo ou ter area especifica para efetuar estas operagdes;

IX - Os estabelecimentos que realizarem cortes e/ou desossa de aves devem possuir
dependéncia prépria, exclusiva e climatizada, com temperatura ambiente néo superior a 12°C;

X - Os estabelecimentos que realizarem a industrializagdo de carne de aves, deverdo possuir
dependéncias exclusivas conforme o tipo de produto a ser elaborado, observando seu
fluxograma operacional.

CAPITULO 11
DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 19. Os estabelecimentos de leite e derivados séo classificados em:

| - postos de leite e derivados;

Il - fabricas de laticinios;

111 - usinas de leite;

IV - usinas de beneficiamento de leite de cabra.

§ 1° - Entende-se por "postos de leite e derivados” os estabelecimentos intermediérios entre as
fazendas produtoras de leite e as usinas de beneficiamento ou as fabricas de laticinios,
destinados ao recebimento de leite de creme e outras matérias-primas, paradepésito por curto
tempo, transvase, refrigeracdo, padronizagdo ou coagulagdo e transporte imediato aos
estabelecimentos registrados.

§ 2° - Entende-se por "fabricas de laticinios" os estabelecimentos destinados ao recebimento de
leite, para pasteurizagdo, manipulagéo, conservagcéo, fabricacdo de derivados lacteos, maturagéo,
embalagem e expedigédo destes produtos acabados.

§ 3° - Entende-se por "usinas de leite" os estabelecimentos localizados nas propriedades rurais
equipadas com instalagdes adequadas para o processamento do leite destinado ao abastecimento
na area geografica do Municipio de Paty do Alferes.

§ 4° - Entende-se por "usina de beneficiamento de leite de cabra” os estabelecimentos
localizados nas propriedades rurais, equipadas com instalacdes proprias e adequadas para
processamento do leite de cabra, destinado ao abastecimento na area geografica do Municipio
de Paty do Alferes.

Art. 20. A designagéo leite subentende-se ser proveniente da fémea da espécie bovina. Paragrafo
Unico - Quando o leite tiver origem de outra espécie que ndo seja a bovina, deverad sofrer
especificacdo do nome da espécie logo ap6s a palavra leite.

Art. 21. Tratando-se de estabelecimentos de leite e derivados, devem ser atendidas também as
seguintes condigdes, a critério da autoridade sanitéria, independentemente de sua classificagéo:

I - As sec0es industriais deverdo possuir pé direito minimo de 4,0m (quatro metros), tolerando-
se 3,0m (trés metros) para as recepgdes de leite, desde que abertas, bem como as dependéncias
sob temperatura controlada. No caso das camaras frigorificas o pé direito poderé ser reduzido
para 2,5m (dois metros e meio);

Il - Possuir, quando for o caso, dependéncia ou local préprio para a higienizagéo de vasilhames
e carros-tanque, os quais deverdo ser higienizados antes do seu retorno aos pontos de origem;

Il - Dispor de cobertura adequada nos locais de carregamento e descarregamento de leite e
derivados;

IV - Ter dependéncia para recebimento da matéria prima ou produto;

V - Possuir sistema de refrigeracdo adequada dos produtos, a critério da autoridade sanitaria.

Art. 22. Quando destinados ao resfriamento de leite, selecédo, pré-beneficiamento e remessa em
carros-tanque isotérmicos para beneficiamento complementar ou industrializagdo em outro
estabelecimento, possuir dependéncia para pré-beneficiamento da matéria prima devidamente
instalada.

Art. 23. Quando destinados ao recebimento de matéria prima para o preparo de produtos
derivados de leite, acabados ou semi-acabados, ou quando destinados a receber esses produtos,

para complementacdo e distribuicdo: | - Possuir dependéncias para elaboragdo ou fabricacdo de
produtos derivados, sua conservagdo e demais operagdes, incluindo-se as camaras de salga e
cura de queijos com temperatura e umidade controladas, quando for o caso.

Art. 24. Quando destinados ao beneficiamento de leite para o consumo direto, ou para remessa a
outros estabelecimentos, ou que recebam leite ja beneficiado para distribui¢do ao consumo, ou
ainda, desde que instalados e equipados, elaborem ou fabriquem produtos para complementacéo
e distribuicdo: | - Ter dependéncias beneficiamento de leite para consumo direto e para as
demais operagdes necessarias, incluindo-se, quando for o caso, dependéncia para elaboragdo ou
fabricagéo e conservagéo de produtos derivados.

Art. 25. Quando destinados ao recebimento de produtos lacteos para distribuicdo, maturagéo,
fracionamento e acondicionamento, estar convenientemente instalados e equipados e: | - Ter
dependéncias para recebimento de produtos semi-acabados, sua classificagdo, fracionamento,
embalagem, conservagéo e demais operagdes necessarias ao funcionamento.

Art. 26. Condicdes especificas serdo estabelecidas através de portarias do Executivo Municipal,
dependendo das caracteristicas do tipo de produto a ser elaborado.

CAPITULO Il
DOS ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 27. Os estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados séo classificados em:

| - entreposto de pescado;

11 - fabrica de conservas de pescado.

§ 1° - Entende-se por "entreposto de pescado” o estabelecimento dotado de dependéncias e
instalacdes adequadas ao recebimento, manipulacéo, frigorificagdo e distribuicdo do pescado.

§ 2° - Entende-se por “fabrica de conservas de pescado” o estabelecimento dotado de
dependéncias, instalacbes e equipamentos adequados ao recebimento e industrializagdo do
pescado por qualquer forma, com aproveitamento integral de subprodutos ndo comestiveis.

Art. 28. Os estabelecimentos de pescado e derivados devem satisfazer também as seguintes
condigdes:

§ 1° - Nos estabelecimentos que recebam, manipulam e comercializam pescado fresco e/ou se
dedicam a sua industrializacéo, para consumo humano, sob qualquer forma:

| - Dispor de dependéncias, instalacdes e equipamentos para a recepgao, selecdo, inspecéo,
industrializagdo e expedigdo do pescado, compativeis com suas finalidades;

Il - Possuir instalagdes para o fabrico e armazenagem do gelo, podendo essa exigéncia, ser
dispensada em regides onde exista facilidade para aquisi¢do de gelo de comprovada qualidade
sanitéria;

11 - Dispor de separacéo fisica adequada entre as areas de recebimento da matéria prima e
aquelas destinadas a manipulagdo e acondicionamento dos produtos finais;

IV - Dispor de equipamento adequado a hipercloracdo da dgua de lavagem do pescado e da
limpeza e higienizagao das instalagdes, equipamentos e utensilios;

V - Dispor de instalagfes e equipamentos adequados a colheita e ao transporte de residuos de
pescado, resultantes do processamento industrial, para o exterior das areas de manipulagdo de
comestiveis;

VI - Dispor de instalagbes e equipamentos para o aproveitamento adequado dos residuos de
pescado, resultantes do processamento industrial, visando a sua transformagdo em subprodutos
ndo comestiveis podendo, em casos especiais, ser dispensada essa exigéncia, permitindo-se o
encaminhamento dos residuos de pescado aos estabelecimentos dotados de instalagdes e
equipamentos proprios para esta finalidade, cujo transporte devera ser realizado em veiculos
adequados;

VII - Dispor de camara de espera para 0 armazenamento do excesso de pescado fresco, que ndo
possa ser manipulado ou comercializado de imediato; V1II - Dispor de equipamento adequado a
lavagem e higienizacdo de caixas, recipientes, grelhas, bandeja e outros utensilios usados para
acondicionamento, dep6sito e transporte de pescado e seus produtos;

IX - Dispor, nos estabelecimentos que elaboram produtos congelados, de instalac@es frigorificas
independentes para congelamento e estocagem do produto final;

X - Dispor, nos casos de elaboragdo de produtos curados de pescado, de camaras frias em
numero e dimensdes necessérias a sua estocagem, podendo em casos especiais, ser dispensada
essa exigéncia, permitindo-se o encaminhamento do pescado curado a estabelecimentos dotados
de instalagdes frigorificas adequadas ao seu armazenamento;

X1 - Dispor, nos casos de elaboragéo de produtos curados de pescado, de depoésito de sal;

XI1 - Dispor, quando necessario, de laboratério para controle da qualidade de seus produtos.

§ 1° - Nos estabelecimentos destinados a estocagem de pescado frigorificado:

| - Dispor de camaras frigorificas adequadas ao armazenamento dos produtos aos quais se
destina.

§ 2° - Nos estabelecimentos destinados a fabricacdo de subprodutos ndo comestiveis de
pescado:

| - Localizar-se preferentemente afastado do perimetro urbano;

11 - Dispor de separagdo fisica adequada entre as areas de pré e pos-secagem, para aqueles que
elaborem farinha de pescado;

111 - Dispor, conforme o caso, de instalacdes e equipamentos para a desodorizacdo de gases,
resultantes de suas atividades industriais.

Art. 29. Condigdes especificas serdo estabelecidas em portarias do Executivo Municipal,
dependendo das caracteristicas intrinsecas da matéria-prima e do tipo de produto a ser
elaborado.

CAPITULO IV
DOS ESTABELECIMENTOS DE MEL E CERA DE ABELHAS

Art. 30. Os estabelecimentos destinados ao mel e cera de abelhas séo classificados em:

| - apiério;

11 - entreposto de mel e cera de abelhas.

§ 1° - Entende-se por "apiario” o estabelecimento destinado a produgdo, podendo dispor de
instalagbes e equipamentos destinados ao processamento e classificagdo do mel e seus
derivados.

§ 2° - Entende-se por “entreposto de mel e cera de abelhas" o estabelecimento destinado ao
recebimento classificacéo e industrializagdo do mel e da cera de abelhas.
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Art. 31. Tratando-se de estabelecimentos de mel, cera de abelhas e derivados, deverdo ser
atendidas também as seguintes condigdes:

| - dispor de dependéncia de recepgdo e selecéo;

11 - dispor de laboratério, quando for o caso;

111 - dispor de depdsito de matéria-prima;

1V - dispor de sala de elaboracéo;

V - dispor de dep6sito de embalagens;

VI - dispor de depésito de produto acabado e expedicéo.

CAPITULO V
DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 32. Os estabelecimentos de ovos e derivados séo classificados em:

| - entreposto de ovos;

11 - fabrica de conserva de ovos.

§ 1° - Entende-se por “entreposto de ovos" o estabelecimento destinado ao recebimento,
classificagdo, acondicionamento, identificacdo e distribui¢do de ovos em natureza, dispondo ou
ndo de instalagdes para sua industrializagao.

§ 2° - Entende-se por “fabrica de conserva de ovos" o estabelecimento destinado ao recebimento
e a industrializacdo de ovos.

Art. 33. Nos estabelecimentos de ovos e derivados, devem ser atendidas também as seguintes
condigoes:

| - dispor de sala ou de &rea coberta para recep¢do dos ovos;

Il - dispor de dependéncias para exame de fluorescéncia da casca e verificacdo do estado de
conservagéo dos ovos;

111 - dispor de &rea para classificagdo comercial e embalagem;

IV - dispor de depdsito de produto acabado e expedigao;

V - dispor, quando necessério, de camaras frigorificas;

V1 - dispor, quando for o caso, de dependéncias para industrializacéo;

VIl - as fabricas de conservas de ovos terdo dependéncias apropriadas para recebimento,
manipulagéo, elaboragéo, preparo, embalagem e depésito dos produtos.

CAPITULO VI
DO PESSOAL

Art. 34. Todo pessoal que trabalhe com produtos comestiveis, desde o recebimento até a
embalagem, deve usar uniforme completo (botas, calga, jaleco, avental e gorro) de cor clara e
limpo, ficando vedada a sua utilizag&o fora da propriedade ou do estabelecimento.

§1° - O pessoal que trabalhe em setores de manutencgéo deve se apresentar com uniformes em
cores diferenciadas e ndo pode ter livre acesso ao interior do estabelecimento onde se processe a
matancga ou a manipulacdo de produtos comestiveis.

Art. 35. E proibido ao pessoal que trabalha com produtos comestiveis:

| - apresentar-se para o servico com sintomas ou doencas infecciosas, abcessos ou supuragdes
cutaneas;

I — praticar qualquer ato que de alguma forma possa contaminar o alimento, tais como fumar ou
cuspir;

111 - usar adornos;

IV — apresentar qualquer tamanho de barba.

Art. 36. Os funcionérios do estabelecimento deverdo fazer pelo menos um exame de saude
anual.

§ 1° - A inspecdo médica é exigida, tantas vezes quantas necessdrias, para qualquer empregado
do estabelecimento, inclusive seus proprietéarios, se exercerem atividades industriais.

§ 2° - Sempre que fique comprovada a existéncia de dermatose, de doenca infecto-contagiosa ou
repugnante e de portadores assintoméaticos de Salmonella, em qualquer pessoa que exerga
atividade industrial no estabelecimento, a mesma serd IMEDIATAMENTE AFASTADA DO
TRABALHO, cabendo a Inspe¢do Municipal comunicar o fato a autoridade de Sadde Publica.

Art. 37. O pessoal que manipule produtos condenados ou trabalhe em necropsias, fica obrigado
a desinfetar as méos, instrumentos e vestuarios, com antissépticos apropriados.

Art. 38. E proibido fazer refeigdes nos locais onde se realizam trabalhos industriais, bem como
depositar produtos, objetos e material estranho a finalidade da dependéncia ou ainda guardar
roupas de qualquer natureza.

CAPITULO VII
DA HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 39. Todas as dependéncias e equipamentos dos estabelecimentos devem ser mantidos em
perfeitas condi¢bes de higiene, antes, durante e apds a realizagdo dos trabalhos, dando-se o
devido destino as dguas servidas e residuais, de acordo com a legislagdo ambiental pertinente.

Art. 40. O maquinario, carros-tanque, vagonetes, caixas, mesas, demais materiais e utensilios
serdo convenientemente marcados de modo a evitar equivocos entre os destinos de produtos
comestiveis e os usados no transporte ou depésito de produtos ndo comestiveis, ou ainda
utilizados na alimentagdo de animais, usando-se as denominagdes COMESTIVEIS e NAO
COMESTIVEIS.

Art. 41. Os pisos e paredes, assim como o equipamento e utensilios utilizados na industria,
devem ser lavados diariamente e convenientemente desinfetados, neste caso, pelo emprego de
substancias previamente aprovadas pelo SIM.

Art. 42. Os estabelecimentos devem ser mantidos limpos, livres de moscas, mosquitos, baratas,
ratos, camundongos e quaisquer outros insetos ou animais prejudiciais, agindo-se
cautelosamente quanto ao emprego de venenos, cujo uso s6 é permitido nas dependéncias ndo
destinadas & manipulacdo ou em depdsito de produtos comestiveis e mediante a autorizagdo da
Inspegdo Municipal, ndo sendo permitido o emprego de produtos biol6gicos.

Paragrafo Unico - E proibida a permanéncia de cées, gatos e outros animais estranhos a
atividade fim, no recinto dos estabelecimentos e locais de coleta de matéria-prima.

Art. 43. E proibido empregar na coleta e embalagem de matérias-primas e produtos usados na
alimentagdo humana, vasilhames de cobre, latdo, zinco, barro, estanho com liga que contenha
mais de 2% (dois por cento) de chumbo ou que apresente estanhagem defeituosa, ou qualquer
utensilio que, pela forma e composigdo, possa prejudicar as matérias-primas ou produtos.

Art. 44. Em nenhum caso é permitido o acondicionamento de matérias-primas e produtos
destinados a alimentagdo humana em carros, recipientes ou continentes que tenham servido para
produtos ndo comestiveis.

Art. 45. Nos estabelecimentos de leite e derivados é obrigatdria a rigorosa lavagem e sanitizacdo
dos vasilhames antes de seu retorno as propriedades de origem.

Art. 46. O SIM podera exigir em qualquer ocasido, desde que julgue necessario, quaisquer
medidas higiénicas nos estabelecimentos, areas de interesse, suas dependéncias e anexos.

TiTULO IV

DAS OBRIGAGOES DOS PROPRIETARIOS PELOS ESTABELECIMENTOS

Art. 47. Ao proprietério de estabelecimento compete:

| - observar e fazer observar as exigéncias contidas no presente Regulamento; Il - fornecer
pessoal necessario e habilitado, bem como material adequado julgado indispensavel aos
trabalhos de inspecéo;

111 - fornecer aos empregados e funcionarios da inspe¢do uniformes completos e adequados aos
diversos servigos uma ou mais vezes ao ano, de acordo com a recomendacéo do SIM;

IV - fornecer até o 10° (décimo) dia Util de cada més os dados estatisticos do més anterior de
interesse na avaliagdo da producdo, industrializagdo, transporte e comércio de produtos de
origem animal;

V - dar, por escrito, aviso antecipado de 48 (quarenta e oito) horas, no minimo, sobre a
realizacdo de qualquer alteracdo na rotina de trabalho nos estabelecimentos sob inspecéo
permanente, mencionando sua natureza e hora de inicio e de provavel concluséo;

VI - avisar, com antecedéncia de 24 horas, da chegada de animais a serem abatidos e fornecer
todos os dados que sejam solicitados pela Inspe¢do Municipal;

VII- dar aviso, com antecedéncia de 24 horas, sobre a chegada ou recebimento do pescado;

VIII - fornecer material proprio e utensilios para guarda, conservagdo e transporte de matérias e
produtos normais e pegas patoldgicas, que devam ser remetidas aos laboratrios;

IX - fornecer armarios, mesas, arquivos, mapas, livros e outro material destinado a Inspegdo
Municipal para seu uso exclusivo, quando for o caso;

X - fornecer material préprio, utensilios e substancias adequadas para os trabalhos de limpeza,
desinfecgdo, esterilizagdo de instrumentos, aparelhos ou instalagoes;

X1 - manter locais apropriados, a juizo da Inspecdo Municipal, para recebimento e guarda de
matérias-primas procedentes de outros estabelecimentos sob Inspecéo ou de retorno de centros
de consumo, para serem reinspecionadas, bem como para sequestro de carcacas, matérias-
primas e produtos suspeitos; XII - fornecer substancias apropriadas para desnaturagao de
produtos condenados, quando ndo houver instalagdes para sua imediata transformagao; X111 -

fornecer instalacdes, aparelhos e reativos necessarios, a juizo da Inspe¢do Municipal, para
andlise de matérias-primas ou produtos no laboratério do estabelecimento;

XIV - manter em dia o registro do recebimento de animais e matérias-primas, especificando
procedéncia e qualidade, produtos fabricados, saida e destino dos mesmos;

XV - manter pessoal habilitado na diregdo dos trabalhos técnicos do estabelecimento;

XVI - manter a disciplina interna dos estabelecimentos.

Art. 48. O pessoal colocado a disposicéo pelo estabelecimento para o trabalho de inspecéo ficara
sob as ordens diretas do SIM.

Art. 49. Cancelado o registro, 0 material pertencente ao SIM, inclusive de natureza cientifica, o
arquivo e os carimbos oficiais de Inspecdo Municipal serdo recolhidos a Secretaria Municipal de
Agricultura, Pecuéria e Desenvolvimento Rural.

Art. 50. Todos os estabelecimentos devem registrar, além dos casos previstos, diariamente em
livros préprios e mapas, as entradas e saidas de matérias-primas e produtos especificando
quantidade, qualidade e destino.

§ 1° - Tratando-se de matéria-prima ou produtos de laticinios procedentes de outros
estabelecimentos sob Inspecédo deve ainda a firma, nos livros e mapas indicados, langar data de
entrada, 0 nimero da guia de embarque ou certificado sanitario, nimero de relacionamento ou
registro do estabelecimento remetente.

§ 2° - Os estabelecimentos de leite e derivados deverdo fornecer, a juizo do SIM, relagdo
atualizada de fornecedores, nome da propriedade rural e atestado sanitario dos rebanhos.

Art. 51. Os estabelecimentos manterdo um livro de "OCORRENCIAS", onde o servidor do SIM
registrara todos os fatos relacionados com o presente Regulamento.

TITULO V
DA REINSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS

Art. 52. Os produtos e matérias-primas de origem animal devem ser reinspecionados tantas
vezes quantas necessarias, antes de serem expedidos para consumo.

§ 1° - Os produtos e matérias-primas que nessa reinspecdo forem julgados impréprios para o
consumo devem ser destinados ao aproveitamento, a juizo do SIM, como subprodutos
industriais, derivados ndo comestiveis e alimentacdo animal, depois de retiradas as marcas
oficiais e submetidas a desnaturacéo se for o caso.

§ 2° - Quando ainda permitirem aproveitamento condicional ou beneficiamento, a Inspecéo
Municipal deve autorizar a liberagdo dos produtos e matérias-primas, desde que sejam
submetidos aos processos apropriados.

Art. 53. Nenhum produto de origem animal pode entrar em estabelecimento sob Inspe¢do
Municipal sem que seja registrado em Servigo de Inspecéo Oficial.

Paragrafo Unico - E proibido o retorno ao estabelecimento de origem de produtos que, na
reinspegdo, sejam considerados impréprios para consumo, devendo-se promover sua
transformagédo ou inutilizagéo.
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Art. 54. Na reinspecédo de carne em natureza ou conservada pelo frio deve ser condenada a que
apresentar qualquer alteragdo que faca suspeitar de processo de putrefagdo, contaminagdo
biolégica, quimica ou indicios de zoonoses.

§ 1° - Sempre que necessario a Inspegéo verificard o pH sobre o extrato aquoso da carne.

§ 2° - Sem prejuizo da apreciagdo dos caracteres organolépticos e de outras provas, a Inspe¢ao
adotard o pH de 6,0 a 6,4 (seis a seis e quatro décimos) para considerar a carne ainda em
condicdes de consumo.

Art. 55. Nos entrepostos, onde se encontram depositados produtos de origem animal
procedentes de estabelecimentos sob Inspecédo Oficial, a reinspecéo deve especialmente visar:

| - sempre que possivel, conferir o certificado de sanidade que acompanha o produto;

I - identificar os rétulos com a composicdo e marcas oficiais do produto bem como data de
fabricacéo, prazo de validade, nimero de lote e informagdes sobre a conservagéo do produto;

111 - verificar as condi¢des de integridade dos envoltérios, recipientes e sua padronizagdo;

IV - verificar os caracteres organolépticos sobre uma ou mais amostras, conforme o caso;

V - coletar amostras para exame fisico-quimico e microbiolégico.

§ 1° - A amostra deve receber um lacre aprovado pelo SIM e deve estar claramente identificada.
§ 2° - Sempre que o interessado desejar e for tecnicamente viavel, a amostra podera ser coletada
em triplicata, com os mesmos cuidados de identificacdo assinalados no paragrafo primeiro deste
artigo, representando uma delas a contraprova que permanecera em poder do interessado,
lavrando-se um termo de coleta em duas vias, uma das quais sera destinada ao interessado.

§ 3° - Quando o interessado divergir do resultado do exame pode requerer, dentro do prazo de
48 (quarenta e oito) horas, a andlise da contraprova, sendo que 0s custos do exame correrdo por
conta do interessado.

§ 4° - O requerimento sera dirigido a autoridade competente do SIM.

§ 5° - O exame da contraprova deverda ser realizado em laboratério credenciado, com a presenca
de um representante do SIM e um representante do interessado, preferencialmente um técnico
da érea.

§ 6° - Confirmada a condenacéo da matéria-prima, do produto ou partida, a Inspecdo Municipal
determinara sua destinagéo.

§ 7° - As amostras para prova ou contraprova, coletadas pelo SIM, para exame de rotina ou
analises, seréo cedidas gratuitamente.

Art. 56. A Inspecédo pode fiscalizar o embarque, transito e desembarque de matérias-primas e
produtos de origem animal, bem como as condi¢des higiénicas e instalagdes dos carros, vagoes
e de todos os meios de transporte utilizados.

Art. 57. Na reinspegdo dos produtos de origem animal sera permitido o reaproveitamento dos
produtos e matérias-primas pelos estabelecimentos de origem, exceto nos casos de condenagéo
total destes.

§ 1° - No caso do responsavel pela fabricacdo ou despacho do produto ou da matéria-prima
recusar a devolucdo, poderd ser a mercadoria, apds a inutilizacdo pela Inspecdo Municipal,
aproveitada para fins ndo comestiveis em estabelecimentos dotados de instalagdes apropriadas.

§ 2°- O responsavel pelo estabelecimento de origem deve ser responsabilizado e punido no caso
de ndo comunicar a chegada do produto devolvido ao técnico em inspegdo do SIM.

Art. 58. No caso de coleta de amostras para exame dos produtos de origem animal, sera lavrado
o competente auto de apreensdo da mercadoria ficando a mesma sob guarda do responsavel pelo
estabelecimento, que funcionara fiel depositario até o resultado dos exames.

Art. 59. A mercadoria contaminada ou alterada, ndo passivel de aproveitamento como
estabelece este Regulamento, sera dado destino ambientalmente e sanitariamente adequado.

TITULO VI
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 60. Os produtos e matérias-primas de origem animal, satisfeitas as exigéncias legais e as
reinspecdes previstas no presente Regulamento, terdo livre curso sanitario no Municipio de Paty
do Alferes.

Art. 61. Qualquer produto de origem animal destinado a alimentagdo humana devers,
obrigatoriamente, para transitar dentro do Municipio de Paty do Alferes, portar o rétulo ou
carimbos de inspecéo registrados no SIM, para aplicagdo no produto ou na nota fiscal, ou estar
em conformidade com o regulamento de Inspe¢do Federal ou Estadual.

Art. 62. Em se tratando de transito de produtos de origem animal procedentes de outros Estados,
serd obedecido o que estabelece a legislagéo federal.

TITULO VII
DOS EXAMES DE LABORATORIO

Art. 63. Os produtos de origem animal para consumo, bem como toda e qualquer substancia que
entre em sua elaboragdo, estdo sujeitos a exames laboratoriais efetuados em conformidade com
a legislacéo vigente.

§ 1° - Para as amostras coletadas nas propriedades rurais, nas industrias, veiculos
transportadores ou nos entrepostos, serdo adotados os padrdes definidos por legislagdo estadual
e federal vigentes.

§ 2° - A Secretaria Municipal de Agricultura, Pecuaria e Desenvolvimento Rural, a seu critério,
podera exigir ou coletar amostras para exames laboratoriais periédicos a serem realizados em
laboratérios publicos, devidamente credenciados.

§ 3° - Deve ser preenchido um Termo de Colheita de Amostras em 03 (trés vias), sendo a
primeira encaminhada para o laboratério, a segunda encaminhada ao responsavel pelo
estabelecimento produtor e a terceira fica de posse do SIM.

§ 4° - As amostras devem receber um lacre aprovado pelo SIM e devem estar claramente
identificadas, devendo, ainda, sempre que possivel tecnicamente, ser colhidas em triplicata,
sendo duas amostras encaminhadas para o laboratério de referéncia e uma outra, de posse do
responsavel pela mesma, devendo ser mantida em condi¢des adequadas conforme determinacéo
do rétulo do produto.

§ 5° - Quando o interessado divergir do resultado do exame poderad requerer a autoridade
sanitéria, dentro do prazo de 48 (quarenta e oito) horas, a anélise da contraprova, sendo que 0s
custos do exame correrdo por conta do interessado.

§ 6° - O exame da contraprova devera ser realizado em laboratério credenciado, com a presenga
de um representante do SIM e um representante do interessado, preferencialmente um técnico
da area.

§ 7° - Quando tecnicamente for invidvel a coleta em triplicata, em funcédo das condicbes de
armazenamento ou, ainda, do prazo de validade dos produtos, devera ser coletada amostra Unica
do produto e ao responsdvel pelo produto ou um representante seu serd facultado o
acompanhamento da anélise no laboratorio de referéncia.

TITULO VIl
DAS INFRAGCOES E PENALIDADES

Art. 64. No caso de descumprimento do disposto no presente Regulamento, em atos
complementares ou instru¢des que forem expedidas, serdo adotados os procedimentos previstos
no art. 8 da Lei Municipal n® 1.549/2008.

Art. 65. O Auto de Infragdo, documento gerador do processo punitivo, deve ter detalhada a
infracdo cometida, o dispositivo infringido, a classificacdo da propriedade ou do
estabelecimento com o endereco completo e a indicacdo da denominagéo ou firma da sociedade
ou empresa individual, e ser encaminhado ao drgédo de inspecdo estadual para ciéncia e demais
providéncias.

§ 1° - O Auto de Infragdo deve ser assinado pelo servidor que constatar a Infragdo e pelo
proprietério do estabelecimento ou representante da firma.

§ 2° - Sempre que o infrator se negue a assinar o Auto de Infracéo, deve ser feita declaragdo a
respeito no proprio auto, remetendo-se uma das vias ao proprietario do estabelecimento, por
correspondéncia registrada, mediante recibo.

§ 3° - A autoridade sanitaria que lavrar o Auto de Infracdo deve extrai-lo em 03 (trés) vias,
sendo a primeira entregue ao infrator, a segunda remetida ao 6rgdo de Inspecdo Municipal e a
terceira constituira o préprio taldo de infragdes.

Art. 66. O infrator multado tera 30 (trinta) dias para efetuar o recolhimento da multa e exibir ao
6rgdo de Inspecdo Municipal o respectivo comprovante. Paragrafo Unico - O prazo acima
estipulado sera contado a partir da data em que o infrator tenha sido notificado da multa.

Art. 67. Observado o disposto no art. 65 deste Decreto, o ndo recolhimento da multa no prazo
estipulado implicara na sua inscri¢do na Divida Ativa do Estado.

Art. 68. Da lavratura do Auto de Infracéo cabera recurso, com efeito suspensivo, ao Secretario
Municipal de Agricultura, Pecuéria e Desenvolvimento Rural no prazo de 30 (trinta) dias, a
partir da data em que o infrator tenha sido notificado da multa.

Art. 69. No caso de suspeita ou verificagdo de moléstia infecto-contagiosa, infecciosa e
parasitaria indicadas por provas bioldgicas, nos animais das propriedades rurais, estes ficardo
sob controle veterinario, ndo podendo seu proprietario ou responsavel movimenta-los sem
autorizacdo do Servico de Inspegao Municipal.

Art. 70. Para efeito de apreensdo ou condenagdo além dos casos especificos previstos neste
Regulamento, consideram-se impréprios para consumo, no todo ou em parte, os produtos de
origem animal que:

| - se apresentem danificados por umidade ou fermentacéo, rancosos, mofados ou bolorentos,
com caracteres fisicos ou organolépticos anormais, contendo quaisquer sujidades ou que

demonstrem pouco cuidado na manipulagdo, elaboragdo,
acondicionamento;

11 - forem adulterados, fraudados ou falsificados;

111 - contiverem substancias toxicas ou nocivas a salde;

IV - forem prejudiciais ou imprestaveis a alimentagao por qualquer motivo;
V - ndo estiverem de acordo com o previsto no presente Regulamento;

VI - contrariem o disposto em normas sanitarias vigentes.

preparo, conservagio ou

Art. 71. Independente de quaisquer outras penalidades que couberem, tais como multa ou
cancelamento do registro, nos casos de apreensdo das matérias primas e produtos, apés
reinspecdo pode ser autorizado o seu aproveitamento condicional para alimentagdo humana, a
critério do 6rgdo de inspecdo municipal.

Paragrafo Unico - Na hip6tese de ndo ser autorizado o aproveitamento previsto no caput deste
artigo, a matéria-prima ou o produto deverédo ser condenados.

Art. 72. Além dos casos especificos previstos neste Regulamento sdo consideradas adulteragdes,
fraudes ou falsificacdes:

| - ADULTERAGOES:

a) quando os produtos tenham sido elaborados em condi¢des que contrariam as especificacdes e
determinacdes fixadas;

b) quando no preparo dos produtos tenha sido empregada matéria-prima alterada ou impura;

c¢) quando tenham sido empregadas substancias de qualidade, tipo e espécies diferentes das da
composicdo normal do produto sem prévia autorizagdo da Inspe¢do Municipal;

d) quando os produtos tenham sido coloridos ou aromatizados sem prévia autorizacdo e ndo
conste declaragdo nos rétulos;

e) intencdo dolosa em mascarar a data de fabricagéo.

Il - FRAUDE:

a) alteracdo ou modificacéo total ou parcial de um ou mais elementos normais do produto, de
acordo com os padrdes estabelecidos ou formulas aprovadas pela Inspe¢do Municipal;

b) quando as operacdes de manipulacdo e elaboracdo forem executadas com a intengéo
deliberada de estabelecer falsa impresséo aos produtos fabricados

c) supressdo de um ou mais elementos e substituicdo por outros visando aumento de volume ou
de peso, em detrimento da sua composigdo normal ou do valor nutritivo intrinseco;

d) conservagdo com substancias proibidas;

e) especificacdo total ou parcial, na rotulagem de um determinado produto que nédo seja contida
na embalagem ou recipiente.

111 - FALSIFICAGOES:

a) quando os produtos forem elaborados, preparados e expostos ao consumo com forma,
caracteres e rotulagem que constituem processos especiais, privilégio ou exclusividade de
outrem, sem que seus legitimos proprietarios tenham dado autorizagéo;

b) quando forem usadas denominagdes diferentes das previstas neste Regulamento ou em
formulas aprovadas.

Art. 73. As penalidades a que se refere este Regulamento seréo aplicadas sem prejuizo de outras
que, por lei, possam ser impostas por autoridades de saude publica, policial ou de defesa do
consumidor.
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TITULO IX
DA ROTULAGEM DE PADRONIZAGAO DOS PRODUTOS

Art. 74. Os carimbos da inspe¢do municipal representam a marca oficial usada exclusivamente
nos estabelecimentos sujeitos a fiscalizagdo da SMAPDR de Paty do Alferes e garantem que o
produto provém de estabelecimento inspecionado pelo Servigo de Inspegdo Municipal.

Art. 75. O numero de registro do estabelecimento, as iniciais “SMAPDR? e a palavra
“INSPECIONADOQ?, abaixo da expressdo ‘SIM - PATY DO ALFERES - RJ? representam 0s
elementos basicos que identificam a autenticidade do carimbo oficial da Inspegdo Municipal.

I — As iniciais SMAPDR representam a Secretaria Municipal de Agricultura, Pecuaria e
Desenvolvimento Rural Sustentavel.

11 = O nmero de registro é representado pela composi¢do numérica.

Art. 76. O carimbo oficial da inspecdo municipal é representado pelos modelos constantes do
anexo | deste Regulamento.

Art. 77. Além dos carimbos especificos os produtos devem seguir a legislagdo vigente em
relagdo aos dizeres de rotulagem obrigatérios e suas respectivas conformagdes, sendo a
determinacéo das obrigatoriedades determinadas através de portarias do Executivo Municipal.

TITULO X
DAS DISPOSIGOES GERAIS

Art. 78. As normas de implantagdo e funcionamento dos estabelecimentos de que trata o art. 4°
deste Regulamento bem como seu sistema de inspecdo associado a programa especifico de
defesa sanitaria animal e ainda o sistema de comercializagdo de seus produtos serdo detalhados
por portarias do Executivo Municipal.

Art. 79. Os servidores do SIM, quando a servi¢o da inspegdo, terdo livre acesso, em qualquer
dia ou hora, em qualquer estabelecimento relacionado no artigo 4° deste Regulamento.

Art. 80. Nenhum estabelecimento de produtos de origem animal poderd ultrapassar a capacidade
de producdo de suas instalagdes e equipamentos, estabelecida no momento do seu registro no
6rgdo competente.

Art. 81. Nos casos de cancelamento de registro a pedido dos interessados, bem como nos de
cassagao como penalidade devem ser inutilizados os carimbos oficiais nos rétulos e as matrizes
entregues a Inspegdo Municipal mediante recibo.

Art. 82. Nos estabelecimentos sob Inspecdo Municipal a fabricacdo dos produtos néo
padronizados s6 sera permitida depois de previamente aprovada a respectiva formula pelo SIM.
Paragrafo Unico - A aprovagio de formulas e processos de fabricagio de quaisquer produtos de
origem animal inclui os que estiverem sendo fabricados antes de entrar em vigor o presente
Regulamento.

Art. 83. Os estabelecimentos oficiais, estatais e para-estatais estdo no mesmo nivel dos
estabelecimentos particulares em se tratando da observancia das disposicdes desse
Regulamento.

Art. 84. Os servidores dos Servigos de Inspe¢do Municipal poderdo solicitar apoio das
autoridades policiais, quando necesséario a execucéo das agdes fiscais a seu cargo.

Art. 85. Os casos omissos e as duvidas suscitadas na execucdo das presentes diretrizes serdo
resolvidos pelo responsavel pelo SIM.

Art. 86. Este decreto entra em vigor na data de sua publicacéo, revogadas as disposicdes em
contrario.

Paty do Alferes, 1° de abril de 2014.

RACHID ELMOR

PREFEITO MUNICIPAL

ANEXO UNICO
DECRETO N° 4.018/2014

REGULAMENTO DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA
DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL DO MUNICIPIO DE
PATY DO ALFERES-RJ - SIM/POA

MODELO N°1

1 cm de diametro para
embalagem de até 250 gr

2 cm de didmetro
para embalagens de
até 1Kg

PATY DO ALFERES

3 cm de di@metro
para embalagens de
1Kg ate 10 Kg

PATY DO ALFERES

4 cm de didmetro
para embalagens
superiores a 10 Kg

ESTADO DO RIODE JANEIRO
MUNICIPIO DEPATYDOALFERES
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MODELO N°2
MODELO N°5
CARCACAS
7,0 cm
7,0cm
CONSERVA
INSPECIONADO
SN/ RY S.LM./RJ
PATY DO ALFERES PATY DO ALFERES 50cm
000 7,0 cm 000
MODELO N°6
MODELO N°3
. 7,0 cm
VISCERAS
40cm SALGA
S..M./RJ
INSPECIONADO 5’0 Cm
e PATY DO ALFERES
000 4.5 cm 000
MODELO N°7
MODELO N°4
ViISCERAS 7,0 cm
SALSICHARIA
CONDENADO S.LM./RJ
PATY DO ALFERES PATY DO ALFERES 50¢m
S.IM./RJ 5,0 cm 000

— nnn —_—
7,0cm
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MODELO N°8

SECRETARIA DE AGRICULTURA
INSPECIONADO

S..M./RJ
PATY DO ALFERES

15 cm

000

MODELO N°9

MODELO N°10

ETIQUETA - LACRE

SECRETARIA DE AGRICULTURA

S.I.M./RJ RAZAO SOCIAL / CLASSIFICACAQ]

ENDERECO COMPLETO CARNE
CNPJ /INSCRICAO ESTADUAL

Industria Brasileira D RESFRIADA

[] CONGELADA

000 Data de produgao:

Valido por:  dias DE (espécie)
Manter até¢ °C

PATY DO ALFERES . . COM 0SSO

Registrado na Secretaria de Estado

de Agriculta sob o n° 000/00 MEIA CARCACA

INSPECIONADO
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MODELO N° 11

ETIQUETA - LACRE

SECRETARIA DE AGRICULTURA
S.I.M./RJ RAZAO SOCIAL / CLASSIFICAGAO CAENRESFRIADA DE BOVINO
ENDERECO COMPLETO COM 0SSO
CNANSCRICAO ESTADUAL )
IndUstria Brasileira [] bianTEIROL] ALCATRA/COXAO
] TRASEIRO [ ] DIANT. S/ PALETA
000 Data de produggo: [JitomBo [] LOMBO/ALCATRA
Valido por dias [[JcoxAo [ ]TRASEIRO SERROTE
PATY DO ALFERES Mantesfriado até  °C [] PALETA [_] PONTADE AGULHA
Registrado na Secretaria de Estado
INSPECIONADO de Agricultura sob o n® 000/00 [] macHo [] remEA

a) Modelo n° 1:

1 — Dimensoes: 1,0 cm (um centimetro) de didmetro para rotulos  de embalagens com até
250 (duzentos e cinquenta) gramas; 2,0 cm (dois centimetros) de didme tro para rétulos de
embalagens com até 01 (um) quilograma; 3,0 cm (trés centimetr os) de didametro para
rétulos de embalagens de 01 (um) quilograma até 10 (dez) quilogramas  ; 4,0 cm (quatro
centimetros) de didmetro para rétulos de embalagens superiores a 10 (dez) quilogramas.

2 — Forma: circular.

3 — Dizeres: a palavra “INSPECIONADQO” acompanhando a curvatura interna superior; o
namero do registro posicionado no centro da circunferéncia; a sigla“S.I.M./RJ”
acompanhando a curvatura interna inferior e “SECRETARIA DE AG RICULTURA”
acompanhando a curvatura superior externamente.

4 — Uso: para rotulos ou tampas de produtos de origem animal utili  zados na alimentagao
humana, acondicionados em recipientes metalicos, caixas, plast icos, vidros ou envoltos em
papel, aplicados pelo processo de impressao, resistente a alcool ou substancia similar.

b) Modelo n°® 2:

1 - Dimensao: 7,0 cm (sete centimetros).

2 - Forma: triangular.

3 - Dizeres: a palavra “INSPECIONADO” acompanhando a base do triangulo invertido; a
sigla “S.I.M./RJ” no centro do tridngulo e o numero do registro logo abaixo.

4 - Uso: para carcacas de bovideos, equideos, suinos, ovinos e capri  hos em condi¢des de
consumo in natura, aplicado externamente sobre as massas musculares.
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c) Modelo n° 3:

1 - Dimensdes: 4,0 cm x 4,5 cm (quatro centimetros na base do triangulo invertido por
quatro e meio centimetros nos lados do tridngulo).

2 - Forma: triangular.

3 - Dizeres: a palavra “INSPECIONADO” acompanhando a base do tridngulo invertido; a
sigla “S.1.M./RJ” no centro do tridngulo e o ndmero do registro logo abaixo.

4 — Uso: para visceras.

d) Modelo n° 4:

1 - Dimensdes: 7,0 cm x 5,0 cm (sete centimetros por cinco centimetros).

2 - Forma: retangular no sentido horizontal.

3 - Dizeres: a palavra “CONDENADO” na parte superior interna do retangulo; a sigla
“S.I.M./RJ” no centro do retangulo e o nimero do registro logo abaixo.

4 - Uso: para carcagas ou partes condenadas de carcagas e visceras.

e) Modelo n° 5:

1 - Dimensdes: 7,0 cm x 5,0 cm (sete centimetros por cinco centimetros).

2 — Forma: retangular no sentido horizontal.

3 — Dizeres: a palavra “CONSERVA” na parte superior interna do retangulo; a sigla
“S.I.M./RJ” no centro do retangulo e o nimero do registro logo abaixo.

4 — Uso: para carcagas ou partes de carcagas destinadas ao preparo de carnes enlatadas.

f) Modelo n° 6:

1 - Dimensdes: 7,0 cm x 5,0 cm (sete centimetros por cinco centimetros).

2 — Forma: retangular no sentido horizontal.

3 — Dizeres: a palavra “SALGA” na parte superior interna do retangulo; a sigla “S.I.M./RJ”

no centro do retangulo e o nimero do registro logo abaixo.

4 — Uso: para carcagas ou partes de carcagas destinadas ao preparo de charque ou de carnes
salgadas.

g) Modelon® 7:

1 - Dimensdes: 7,0 cm x 5,0 cm (sete centimetros por cinco centimetros).

2 — Forma: retangular no sentido horizontal.

3 - Dizeres: a palavra “SALSICHARIA” na parte superior interna do retangulo; a sigla
“S..M./RJ" no centro do retangulo e o nimero do registro logo abaixo.

4 - Uso: para carcagas ou partes de carcagas destinadas ao preparo de produtos de
salsicharia.

h) Modelo n° 8:

1 - Dimensé&o: 15 cm (quinze centimetros) de lado.

2 - Forma: quadrada.

3 — Dizeres: "SECRETARIA DE AGRICULTURA” acima da linha superior do quadrado;

a palavra “INSPECIONADO" na parte superior interna do quadrado; a sigla “S.I.M./RJ” no
centro do quadrado e o numero do registro logo abaixo.

4 — Uso: para subprodutos ndo comestiveis ou destinados a alimentagéo de animais.

i) Modelo n° 9:

1 - Dimensdes: como no Modelo n° 1.

2 — Forma: circular.

3 — Dizeres: a palavra “REINSPECIONADO” acompanhando a curvatura interna superior;
0 numero do registro posicionado no centro da circunferéncia; a sigla “S..M./RJ”
acompanhando a curvatura interna inferior e “SECRETARIA DE AGRICULTURA”
acompanhando a curvatura superior externamente.

4 — Uso: para rétulos de caixas de ovos distribuidos por entrepostos de ovos.

j) Modelo n° 10:

1 - Dimensdes: o suficiente para que possa constar, de maneira legivel, todas as
especificagdes citadas.

2 — Forma: retangular no sentido horizontal.

3 — Dizeres: “SECRETARIA DE AGRICULTURA" acima da linteuperior; a sigla
“S.I.M./RJ” na parte superior interna; o nimero do registro no centro e a palavra
“INSPECIONADO” na parte inferior interna. Constar também a raz&o social, classificagéo,
enderego completo, CNPJ, inscrigdo estadual, “Industria Brasileira”, data de produgo,
validade, temperatura de conservagéo e “Registrado na Secretaria de Estado de Agricultura
sob 0 n® 000/00”. A meia carcaga deve ser identificada com um “X” no local apropriado da
etiqueta.

4 — Uso: para carne resfriada ou congelada de equideos, suinos, ovinos e caprinos, com
0ss0, aposta na etiqueta-lacre. Feita de filme de polietileno de baixa densidade, para uso em
contato com produtos alimenticios, ou de outro material previamente aprovado pela
inspecdo estadual, lacrada através de termossoldagem das extremidades ou por outro
método que seja inviolavel.

1) Modelo n° 11:

1 — Dimensdes: como no Modelo n° 10.

2 - Forma: retangular no sentido horizontal.

3 - Dizeres: “SECRETARIA DE AGRICULTURA” acima da linha superior; a sigla
“S.LM./RJ” na parte superior interna; o numero do registro no centro e a palavra
“INSPECIONADO” na parte inferior interna. Constar também a razéo social, classificagéo,
enderego completo, CNPJ, inscrigdo estadual, “Industria Brasileira”, data de produgo,
validade, temperatura de conservagéo e “Registrado na Secretaria de Estado de Agricultura
sob 0 n®000/00". A pega deve ser identificada com um “X” no local apropriado da etiqueta.

4 — Uso: para carne resfriada de bovideos, com 0sso, aposta na etiqueta-lacre. Feita de filme
de polietileno de baixa densidade, para uso em contato com produtos alimenticios, ou de
outro material previamente aprovado pela inspegdo estadual, lacrada através de
termossoldagem das extremidades ou por outro método que seja inviolavel.

DECRETO N.° 4015 de 31 de Margo de 2014.

CRIA O SELO EDITORIAL JOAQUIM OSORIO DUQUE ESTRADA
E DA OUTRAS PROVIDENCIAS

O PREFEITO MUNICIPAL DE PATY DO ALFERES, no uso de suas
atribuicBes legais, em especial quanto ao disposto na Lei Municipal n° 860, de
27 de junho de 2002 que instituiu como patrono das Letras de Paty do Alferes o
ilustre e saudoso cidadéo, Joaquim Osério Duque Estrada;

CONSIDERANDO que na referida Lei Municipal 860, de 27/06/2002, o
Municipio de Paty do Alferes, respeitada a autonomia entre os poderes, através
de iniciativa publica, pode, de acordo com os limites orcamentarios, criar
concursos, memoriais, monumentos, estatuas bem como outras atividades que
perpetuem a obra literaria de Joaquim Osério Duque Estrada, nascido em Paty
do Alferes;

CONSIDERANDO que a publicagdo de obras literarias constitui atividade
enquadrada no dispositivo legal acima mencionado e assim é uma agdo de
perpetuacdo da obra literdria de Joaquim Oso6rio Duque Estrada com
reveréncia municipal ao ilustre cidaddo patiense;

DECRETA:

Art. 1° - Fica criado o SELO EDITORIAL JOAQUIM OSORIO DUQUE
ESTRADA, para incentivo as atividades literarias no ambito do Municipio de
Paty do Alferes com projetos editoriais que tenham como tema e objetivo o
patriménio e a atividade cultural do Municipio ou incentivo a obra meméaria de
Joaquim Osoério Duque Estrada;

Art. 2° - Em todos os projetos editoriais publicados ou impressos com o Selo
Editorial Joaquim Osério Duque Estrada, através do PROGRAMA DE
FOMENTO A CULTURA do Municipio de Paty do Alferes devera ser aplicada a
logomarca oficial do referido SELO, criada pela DIDEV - Divisdo de
Divulgacéo e Eventos, escolhida a verséo colorida ou em escala de cinza,
conforme Anexo Unico de Aplicagdo, precedida da logomarca da Secretaria de
Cultura e do Brasdo do Municipio de Paty do Alferes com a inscricdo —
Prefeitura de Paty do Alferes.

Art. 3° - Quando da integracdo e migragéo das atividades da Secretaria de
Cultura do Municipio de Paty do Alferes para o Sistema Municipal de Cultura e
adesdo ao Sistema Nacional de Cultura o referido projeto acompanhara as
acdes estabelecidas nas diretrizes orcamentarias de fomento a cultura.

Art. 3° - Para fazer jus a aplicacdo do Selo Editorial Joaquim Os6rio Duque
Estrada os interessados deverdo apresentar requerimento e projeto a
Secretaria de Cultura do Municipio com as informag6es basicas do projeto para
andlise técnica sob o ponto de vista de fomento cultural, ouvido o Conselho
Municipal de Cultural, quando necessario.

Art. 4° - As despesas decorrentes da execugdo do presente Decreto, correrdo a
conta de dotac&o orcamentaria propria, suplementando-se, se necessario.

Art. 3° Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacéo, revogadas as
disposicdes em contrario.

Paty do Alferes, em 31 de Mar¢o de 2014.

RACHID ELMOR
PREFEITO MUNICIPAL

ANEXO UNICO - APLICACAO DE LOGOMARCAS

“SELO EDITORIAL JOAQUIM OSORIO DUQUE ESTRADA”

LOGOMARCA OFICIAL DO SELO — VERSAO COR
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LOGOMARCA OFICIAL DO SELO — VERSAQ ESCALA DE CINZA

PATY D ALFERES-RJ

PATY PREVI
NOTA OFICIAL

O PRESIDENTE DO PATY PREVI, NO USO DE SUAS ATRIBUIGOES
LEGAIS,

CONSIDERANDO:

- O aumento da demanda de servidores que hoje se
interessam em acompanhar o0s seus direitos
previdenciarios,

CONSIDERANDO:

- O cumprimento da Deliberacdo n® 206/2013 do Tribunal
de Contas do Estado do Reio de Janeiro.

Vem comunicar, aos servidores que entenderam ja
terem preenchido requisitos em alguma regra constitucional
para aposentadoria, e sendo da vontade dos mesmos gozarem
deste direito, deverdo dirigir-se a sede do Paty Previ até o 5°
dia util do més e certificarem-se junto a Diretoria de
Beneficios que tal direito é legitimo.

Paty do Alferes, 01 de abril de 2014

CARLOS MIDOSI DA ROCHA
PRESIDENTE DO PATY PREVI

PORTARIA N°186/2014 - G.P.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE PATY DO ALFERES, no uso de suas
atribuicdes legais,

RESOLVE:

Art. 1° - Exonerar a pedido ANDRE PINTO DE AFONSECA, do Cargo
de SECRETARIO DE SAUDE - AGENTE POLITICO. Lotado na
SECRETARIA DE SAUDE.

Art. 2° - Esta Portaria produz seus efeitos a partir de 31 de margco do
ano em curso, revogadas as disposi¢cdes em contrario.

Paty do Alferes, 31 de margo de 2014.

RACHID ELMOR
PREFEITO MUNICIPAL

PORTARIA N°187/2014 - G.P.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE PATY DO ALFERES, no uso de suas
atribuicOes legais,

RESOLVE:

Art. 1° - Exonerar MARCUS VINICIUS DE AZEVEDO GOULART do
Cargo em Comissdo de SUPERVISOR OPERACIONAL, simbolo DAS-
5, lotado na SECRETARIA DE OBRAS E SERVICOS PUBLICOS -
ADMINISTRAC}AO DISTRITAL.

Art. 2° - Esta Portaria produz seus efeitos a partir de 31 de marco do
ano em curso, revogadas as disposi¢cdes em contrério.

Paty do Alferes, 31 de margo de 2014.

RACHID ELMOR
PREFEITO MUNICIPAL

PORTARIA N°188/2014 - G.P.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE PATY DO ALFERES, no uso de suas
atribuicdes legais,

RESOLVE:

Art. 1° - Nomear VITOR HUGO VIEIRA DA SILVA para exercer o Cargo
de SECRETARIO DE SAUDE — AGENTE POLITICO - INTERINO.
Lotado na SECRETARIA DE SAUDE.

Art. 2° - Esta Portaria produz seus efeitos a partir de 31 de marco do
ano em curso, revogadas as disposi¢cdes em contrario.

Paty do Alferes, 31 de margo de 2014.

RACHID ELMOR
PREFEITO MUNICIPAL

PORTARIA N°189/2014-G.P.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE PATY DO ALFERES, no uso de suas
atribuic@es legais,

RESOLVE:

Art. 1° - Exonerar KARINA SOBREIRA NUNES do Cargo em Comisséo
de ASSISTENTE DE SERVICOS PUBLICOS, simbolo DAS-4 NIVEL 3,
lotada na Secretaria de EDUCACAO.

Art. 2° - Esta Portaria produz seus efeitos a partir de 31 de margo do
ano em curso, revogadas as disposigées em contrario.

Paty do Alferes, 31 de marco de 2014.

RACHID ELMOR
PREFEITO MUNICIPAL

PORTARIA N°190/2014 - G.P.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE PATY DO ALFERES, no uso de suas
atribuicGes legais,

CONSIDERANDO a Lei Municipal n°® 2021 de 20/01/2014;
RESOLVE:

Art. 1° - Nomear KARINA SOBREIRA NUNES para exercer o Cargo em
Comissdo de SUPERVISOR AUXILIAR DE SERVICOS PUBLICOS,
simbolo DAS-5, lotada na Secretaria de EDUCACAOQ.

Art. 2° - Esta Portaria produz seus efeitos a partir de 01 de abril do ano
em curso, revogadas as disposi¢6es em contrario.

Paty do Alferes, 31 de marco de 2014.

RACHID ELMOR
PREFEITO MUNICIPAL
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PORTARIA N° 191/2014 — G.P.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE PATY DO ALFERES, no uso de suas atribuicdes legais;

RESOLVE:

Art. 1° — Designar os servidores ZILDA DE MOURA LIMA, matricula n® 266/01 e ALCELI
SIMPLICIO COELHO — matricula n® 350/01, para atuarem como GESTORES DO PREGAO
PRESENCIAL N° 004/2014 — CUJO OBJETIVO E A AQUISICAO DE MATERIAL DE
EXPEDIENTE PARA ATENDER AO ALMOXARIFADO DA SECRETARIA DE EDUCAGAO.

Art. 2° — Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicacéo, revogadas as disposi¢ées
em contrério.

Paty do Alferes, 31 de margo de 2014.

RACHID ELMOR
PREFEITO MUNICIPAL

PORTARIA N° 192/2014 — G.P.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE PATY DO ALFERES, no uso de suas atribui¢des legais;

RESOLVE:

Art. 1° — Designar os servidores MICHEL DE SOUZA ASSUNGAO BRINCO, matricula n®
1173 e EDSON JOSE DE JESUS BARBOSA — matricula n® 927/02, para atuarem como
GESTORES DO PREGAO PRESENCIAL N° 014/2013 — CUJO OBJETO E A AQUISICAO
DE EXTINTORES E RECARGA PARA ATENDER OS IMOVEIS E VEICULOS DAS
SECRETARIAS MUNICIPAIS.

Art. 2° — Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagéo, revogadas as disposi¢des
em contrario.

Paty do Alferes, 31 de margo de 2014.

RACHID ELMOR
PREFEITO MUNICIPAL
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